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Mesas de
preparación

Los modelos especiales o cualquier otra variante sobre el modelo 
estándar deberán ser montados en fábrica, y tienen un suplemento 
sobre el precio indicado para el modelo estándar.

'YaPUYier oXra ZariaRXe Y oTciʬR Ro reƽeNaHa eR esXa PisXa HeFerʛ ser 
consultada a Fagor Professional.

2esas configuWaGles .............................   

2esas (omUactas UWoKesionales 
UaWa Uizza ..............................................   

2esas (omUactas UaWa Uizza ..............   

2esas UaWa sand\iches y ensaladas ..   

8aladettes ..............................................   
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Fagor Professional

2esas esUeciales 
UaWa taWeas 
esUecऑficas.

&cceso a la \eG

¡Descubre!
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3frecemos mesas esTeciaPes HiseʪaHas Tara TreTarar aPimeRXos esTecíficos� Ti^^as� eRsaPaHas� sʛRH[icLes�
AHemʛs Hamos Pa TosiFiPiHaH He coRfigYrar mesas a meHiHa He Pas RecesiHaHes He caHa cPieRXe� comFiRaRHo NYRXo coR 
nuestras mesas especiales elementos opcionales.

PARA PIZZA PARA ENSALADAS Y SÁNDWICHES

CONFIGURABLES COMPACTAS DE ENSALADAS SALADETTES

700 mm 800 mm PROFESIONALES ESTÁNDAR EMEP-135/180 EMEP-100 EMEP-100-G

Dimensiones 
(2 puertas) 1.342x700x850 1.492x800x850 1.590x700x854 1.350x700x850 1.342x700x850 915x700x875 915x700x895

CAPACIDAD 
INTERNA GN-1/1 600x400 GN-1/1

600x400 GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1

ENCIMERA Granito OPCIONAL Granito Inox Inox Poliamida Granito

MUEBLE PARA 
RECIPIENTES GN

Opcional
EMI / EMIT

Opcional
EMI / EMIT

Parte 
posterior

Parte 
posterior

APoNamieRXo eR Pa 
encimera

APoNamieRXo eR Pa 
encimera

Parte 
posterior

Refrigerante R-600a R-290 R-290 R-290 R-290 R-290 R-290

Clase climática 4 4 4 4 4 4 4

EVAPORADOR INTERNO INTERNO
EVAPORADOR 

CENTRAL

INTERNO
EVAPORADOR 

CENTRAL

INTERNO
EVAPORADOR 

CENTRAL

INTERNO
EVAPORADOR 

CENTRAL

INTERNO
EVAPORADOR 

CENTRAL

INTERNO
EVAPORADOR 

CENTRAL

Sistema de 
refrigeración *or^aHo Estático *or^aHo *or^aHo *or^aHo *or^aHo *or^aHo

Modo ECO SI SI SI SI SI SI SI

CERRADURA OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL NO NO

GRADO 
DE PROTECCIÓN  
DE HUMEDAD

IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4
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Fagor Professional

CCP-3G GR

€

3.408

3.999

4.770

3.029

3.729

Mesas de preparación | (onfiguWaGles Fondo 700/800 mm

4KWecemos una seWie de mesas con encimeWa de gWanito con la UosiGilidad de colocaW soGWe ellas diKeWentes tiUos de [itWinas de ingWedientes� 
UaWa adaUtaWse a cada necesidad.

MODELO REFRIGERANTE HZ. CÓDIGO Nº DE 
PUERTAS

CLASE 
EFICIENCIA 

ENERGÉTICA

CAPACIDAD 
BRUTA 

(L)

CONSUMO 
ENERGÉTICO 

ANUAL 
(KW-H)

POTENCIA 
ELÉCTRICA  

(W)

DIMENSIONES  
(mm)

Mesas frías 700 mm con encimera de granito

CCP-2G GR R-600a 50 19089668 2 B 274 752 203 1.342x700x850

CCP-3G GR R-600a 50 19089669 3 C 428 931 203 1.792x700x850

CCP-4G GR R-600a 50 19089670 4 C 581 1.096 224 2.242x700x850

Mesas frías 800 mm con encimera de granito opcional

CCP-2B GV R-290 50 19089665 
(*) 2 - 376 - 220 1.492x800x850

CCP-3B GV R-290 50 19089666 
(*) 3 - 584 - 303 2.017x800x850

(*)  Encimera de granito no incluida. Ver opciones.
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SP-2G SPT-3G

€

1.385

1.544

1.801

1.410

1.726

1.220

1.334

1.590

1.256

1.529

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

CCP-2G GR 145 Std -108 0 114 70 561 749 70 118 77 16
CCP-3G GR 189 Std -143 0 114 70 561 749 70 136 77 16
CCP-4G GR 239 Std -171 0 155 70 561 749 70 164 152 16
CCP-2B GV 199 945 -151 0 120 70 - - - 129 80 16
CCP-3B GV 251 1157 -179 0 120 70 - - - 147 80 16

€

17

44

14

16

12

37

21

16

24
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&ccesoWios de mesas de UWeUaWaciones 
��

PARA MODELOS: ACCESORIO CÓDIGO

MESAS GN

PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 19097778

Estante varilla inox EVI 1/1 19085067

+9ʌA Tara TarriPa +2���� � MYraP � ��� mm � � Tie^a 19097784

+9ʌA Tara TarriPa +2���� � 'eRXraP � ��� mm � � Tie^a 19097781

MESAS DE PASTELERÍA

PARRILLA PASTELERA en Epoxi (600x400) 19097776

PARRILLA PASTELERA Inox, (600x400) 19001001

BANDEJA PASTELERA Inox, (600x400) 19010201

+9ʌA Tara TarriPPa TasXePera � MYraP � ��� mm � � Tie^a 19097779

GUÍA para parrilla pastelera - Central - 711 mm - 1 p. 19097788

2esas de UWeUaWaciones � oUciones con incWemento de UWecio

;itWinas UaWa ingWedientes

MODELO PARA
MESAS:

CÓDIGO CUBIERTA CAPACIDAD CUBETAS POTENCIA  
ELÉCTRICA (W)

REFRIGERANTE DIMENSIONES
(mm)

Vitrinas con cubierta de cristal

SP-2G CCP-2G GR 19089671 Cristal 5xGN 1/4 178 R-600a 1.340x336x450

SP-3G CCP-3G GR 19089672 Cristal 8xGN 1/4 178 R-600a 1.790x336x450

SP-4G CCP-4G GR 19089673 Cristal 10xGN 1/4 216 R-600a 2.240x336x450

SP-2B CCP-2B GV 19089674 Cristal 6xGN 1/4 178 R-600a 1.496x336x450

SP-3B CCP-3B GV 19089675 Cristal 9xGN 1/4 178 R-600a 2.019x336x450

Vitrinas con tapa abatible de acero inox
SPT-2G CCP-2G GR 19089676 Abatible inox 5xGN 1/4 178 R-600a 1.340x336x250

SPT-3G CCP-3G GR 19089677 Abatible inox 8xGN 1/4 178 R-600a 1.790x336x250

SPT-4G CCP-4G GR 19089678 Abatible inox 10xGN 1/4 216 R-600a 2.240x336x250

SPT-2B CCP-2B GV 19089679 Abatible inox 6xGN 1/4 178 R-600a 1.496x336x250

SPT-3B CCP-3B GV 19089680 Abatible inox 9xGN 1/4 178 R-600a 2.019x336x250

MODELO POSTERIOR 
INOX
BS

ENCIMERA 
GRANITO  

3CM 
GR

SIN  
ENCIMERA

NT

SIN
PETO
NS

KIT
RUEDAS

C

CERRADURA
(POR PUERTA)

LC

KIT CAJONES COMPRESOR
IZQUIERDA

LG

RESISTENCIA 
MARCO PUERTA

FH

APERTURA
PANORÁMICA

PO

CLAVIJA
INGLESA

CI[1/2] UNIDAD 
H

[1/3] UNIDAD
T
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Fagor Professional

CPZC-3G

Mesas de preparación | (omUactas UWoKesionales UaWa 
Uizza  fondo 700 mm
1as mesas UaWa Uizza UWesentan unas UaWticulaWidades Vue WesUonden a las demandas de una categoWऑa esUecऑfica del meWcado. *n +agoW 
5WoKessional hemos desaWWollado este UWoducto con el UWoUखsito de satisKaceW a cada cliente.

(aWacteWऑsticas geneWales

� *stWuctuWa constWuida con aceWo inoxidaGle

 AISI-304.

- *ncimeWa de gWanito de � cm de esUesoW  
 y costados y Uetos lateWales en gWanito 
�  
 cm de esUesoW y � cm de altuWa�.
� �� mm de aislamiento de UoliuWetano   
 inyectado de �� Pg�m3 de densidad. 
� 8istema de WeKWigeWaciखn UoW tiWo KoWzado   
 colocado en el inteWioW de la cअmaWa. 
� *[aUoWadoW de tuGo de coGWe y aletas de   
 aluminio.
� (ontWol electWखnico y digital de la   

 temUeWatuWa y del desescaWche con [isoW   
 digital. 
� 2ecanismo de cieWWe y GloVueo automअtico  
 de las UueWtas� Vue ayuda a aumentaW la   
 comodidad a la hoWa de caWgaW y descaWgaW  
 el eVuiUo.
� *stantes de aceWo Ulastificado Kअcilmente   
 desmontaGles UaWa su limUieza con guऑas   
 WegulaGles en altuWa.

� )otaciखn UoW UueWta� � UaWWilla y � Ouegos de  
 guऑas UaWa su colocaciखn a diKeWentes   
 altuWas.
� )esagझe inteWioW Vue UeWmite e[acuaW las   
 aguas Wesiduales.
� +ondo emGutido e inteWioWes cuW[os UaWa   
 KacilitaW la limUieza y conseW[aciखn. 
� 5atas de aceWo inoxidaGle WegulaGles en   
 altuWa.
� TemUeWatuWa de tWaGaOo� � |(� �� |(  
 
amGiente �� |(�.
� Testeado en clase climअti[a .;.
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€

4.373

5.150

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

CONCEPT 
CPZC-2G 190 - - - - 70 - - - 118 77 16
CPZC-3G 239 - - - - 70 - - - 136 77 16

€

12
14
37
29
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&ccesoWios de mesas de UWeUaWaciones 
��          

ACCESORIO CÓDIGO

Parrilla pastel.600x400 epoxi 19097776
Guía en u l=562 [mm] 19097784
Estante varilla inox evi 64 19001001
Cubeta inox GN 1/4-150 19000685

 

2esas de UWeUaWaciones � oUciones con incWemento de UWecio

MODELO HZ. CÓDIGO Nº 
PUERTAS

CAPACIDAD  
BRUTA 

(L)

POTENCIA 
ELÉCTRICA 

 (W)

REFRIGERANTE DIMENSIONES 
 (mm)

Mesas para pizza professional

CPZC-2G 50 19089681 2 325 262 R-290 1.590x700x854

CPZC-3G 50 19089682 3 505 262 R-290 2.110x700x854

MODELO POSTERIOR 
INOX

BS

ENCIMERA 
GRANITO  

3CM
GR

SIN  
ENCIMERA

NT

SIN
PETO

NS

KIT
RUEDAS

C

CERRADURA
(POR PUERTA)

LC

KIT CAJONES COMPRESOR
IZQUIERDA

LG

RESISTENCIA 
MARCO PUERTA

FH

APERTURA
PANORÁMICA

PO

CLAVIJA
INGLESA

CI
[1/2] UNIDAD

H
[1/3] UNIDAD

T
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Fagor Professional

CPZ - 2G

Mesas de preparación | UaWa Uizza  
fondo 700 mm
1as mesas UaWa Uizza UWesentan unas UaWticulaWidades Vue WesUonden a las demandas de una categoWऑa esUecऑfica del meWcado. *n +agoW 
5WoKessional hemos desaWWollado este UWoducto con el UWoUखsito de satisKaceW a cada cliente.

(aWacteWऑsticas geneWales

� *stWuctuWa constWuida con aceWo inoxidaGle

 AISI-304.

� 5Wo[isto de aloOamiento UaWa cuGetas ,3   
 UaWa ingWedientes en la UaWte UosteWioW.

� �� mm de aislamiento de UoliuWetano   
 inyectado de �� Pg�m3 de densidad. 

� 8istema de WeKWigeWaciखn UoW tiWo KoWzado   
 colocado en el inteWioW de la cअmaWa. 

� *[aUoWadoW de tuGo de coGWe y aletas de   
 aluminio.

� (ontWol electWखnico y digital de la   

 temUeWatuWa y del desescaWche con [isoW   
 digital. 

� 2ecanismo de cieWWe y GloVueo automअtico  
 de las UueWtas� Vue ayuda a aumentaW la   
 comodidad a la hoWa de caWgaW y descaWgaW  
 el eVuiUo.

� *stantes de aceWo Ulastificado Kअcilmente   
 desmontaGles UaWa su limUieza con guऑas   
 WegulaGles en altuWa.

� )otaciखn UoW UueWta� � UaWWilla y � Ouegos de  
 guऑas UaWa su colocaciखn a diKeWentes   
 altuWas.

� )esagझe inteWioW Vue UeWmite e[acuaW las   

 aguas Wesiduales.

� +ondo emGutido e inteWioWes cuW[os UaWa   
 KacilitaW la limUieza y conseW[aciखn. 

� 5atas de aceWo inoxidaGle WegulaGles en   
 altuWa

� TemUeWatuWa de tWaGaOo� � |(� �� |( 

� (uGetas ,3 no incluidas.

� Testeado en clase climअtica .;.
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CPZ-3G

€

3.086

3.148

4.011

4.092

BS GR NT NS C LC H T LG FH PO CI

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

CONCEPT 
CPZ-2G GN1/3 145 - - - 114 70 561 749 - 118 77 16
CPZ-3G GN1/3 189 - - - 114 70 561 749 - 136 77 16

€

17
44
14
16
31
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&ccesoWios de mesas de UWeUaWaciones 
��

ACCESSORIO CÓDIGO

PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 19097778
Estante varilla inox EVI 1/1 19085067
+9ʌA Tara TarriPa +2���� � MYraP � ��� mm � � Tie^a 19097784
+9ʌA Tara TarriPa +2���� � 'eRXraP � ��� mm � � Tie^a 19097781
CUBETA INOX GN-1/3 - 150 mm fondo 19000682

Mesas de preparaciones - opciones con incremento de precio

MODELO HZ. CÓDIGO Nº 
PUERTAS

CAPACIDAD  
BRUTA 

(L)

POTENCIA 
ELÉCTRICA 

 (W)

REFRIGERANTE DIMENSIONES 
 (mm)

Mesas para pizza compactas

CPZ-2G GN
50 19089683

2 290
262

R-290 1.350x708x850 
60 19089684 308

CPZ-3G GN
50 19089685

3 290
522

R-290 1.800x708x850 
60 19089686 484

MODELO POSTERIOR 
INOX

ENCIMERA 
GRANITO  

3CM

SIN  
ENCIMERA

SIN
PETO

KIT
RUEDAS

CERRADURA
(POR PUERTA)

KIT CAJONES COMPRESOR
IZQUIERDA

RESISTENCIA 
MARCO PUERTA

APERTURA
PANORÁMICA

CLAVIJA
INGLESA

[1/2] UNIDAD [1/3] UNIDAD

'327)6:A'-ʑ2�
-RcPY]e YR aPoNamieRXo Tara cYFeXas +2 Tara iRgreHieRXes refrigeraHo eR Pa eRcimera coR caTaciHaH Tara 
aPoNar � ] � cYFeXas +2 � He ��� mm He TrofYRHiHaH �eR mesa He � ] � TYerXas resTecXiZameRXe
�
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Fagor Professional

CPS-2G GN

Mesas de preparación | 8अnd\iches y ensaladas
)entWo de la gama (43(*5T oKWecemos mesas esUecialmente diseऔadas UaWa la UWeUaWaciखn de sअnd\iches y ensaladas� integWando en la 
encimeWa esUacios adaUtados UaWa aloOaW WeciUientes ,astWonoWm de diKeWentes tamaऔos.

(aWacteWऑsticas geneWales
� *stWuctuWa constWuida con aceWo inoxidaGle  
 AISI-304.

� �� mm de aislamiento de UoliuWetano   
 inyectado de �� Pg�m3 de densidad.

� 8istema de WeKWigeWaciखn UoW tiWo KoWzado   
 colocado en el inteWioW de la cअmaWa inteWioW.

� *[aUoWadoW de tuGo de coGWe y aletas de   
 aluminio.

� (ontWol electWखnico y digital de la   
 temUeWatuWa y del desescaWche con [isoW   
 digital.

� 2ecanismo de cieWWe y GloVueo automअtico  
 de las UueWtas� Vue ayuda a aumentaW la   
 comodidad a la hoWa de caWgaW y descaWgaW  
 el eVuiUo.

� *stantes de aceWo Ulastificado Kअcilmente   
 desmontaGles UaWa su limUieza con guऑas   
 WegulaGles en altuWa.

� )otaciखn UoW UueWta� � UaWWilla y � Ouegos de  
 guऑas UaWa su colocaciखn a diKeWentes   
 altuWas. 7eciUientes ,3 no incluidos.

� )esagझe integWado mediante emGuticiखn   
 Vue UeWmite e[acuaW las aguas Wesiduales   

 Vue Uuedan UWoduciWse en el inteWioW del   
 mueGle.

� +ondo emGutido e inteWioWes cuW[os UaWa   
 KacilitaW la limUieza y conseW[aciखn.

� 5atas de aceWo inoxidaGle WegulaGles en   
 altuWa.

� TemUeWatuWa de tWaGaOo� � |(� �� |(  
� (uGetas ,3 no incluidas.

� Testeado en clase climअtica .;.
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1/2

1/2

1/3

1/3

1/3

1/6 1/6 1/6

1/6 1/6 1/6

1/6 1/6 1/6

1/2

1/2

1/3

1/3

1/3

1/6

1/6

1/6

CPS - 3GCPS - 2G

€

3.078

3.140

3.955

4.035

BS GR NT NS C LC H T LG FH PO CI

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

CPS-2G 145 - - - 114 70 - - - Std 77 16
CPS-3G 189 - - - 114 70 - - - Std 77 16

€

17
44
14
16
31
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*OemUlos de distWiGuciखn de cuGetas en la encimeWa

&ccesoWios de mesas de UWeUaWaciones 
��

Mesas de preparaciones - opciones con incremento de precio

MODELO HZ. CÓDIGO Nº PUERTAS CAPACIDAD 
BRUTA 

(L)

POTENCIA 
ELÉCTRICA  

(W)

REFRIGERANTE DIMENSIONES  
(mm)

Mesas para ensaladas

CPS-2G 
50 19089687

2 274
280

R-290 1.342x700x850
60 19089688 326

CPS-3G 
50 19089689

3 428
414

R-290 1.792x700x850
60 19089690 520

MODELO POSTERIOR 
INOX

ENCIMERA 
GRANITO  

3CM

SIN  
ENCIMERA

SIN
PETO

KIT
RUEDAS

CERRADURA
(POR PUERTA)

KIT CAJONES COMPRESOR
IZQUIERDA

RESISTENCIA 
MARCO PUERTA

APERTURA
PANORÁMICA

CLAVIJA
INGLESA

[1/2] UNIDAD [1/3] UNIDAD

ACCESSORIO CÓDIGO

PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 19097778
Estante varilla inox EVI 1/1 19085067
+9ʌA Tara TarriPa +2���� � MYraP � ��� mm � � Tie^a 19097784
+9ʌA Tara TarriPa +2���� � 'eRXraP � ��� mm � � Tie^a 19097781
CUBETA INOX GN-1/3 - 150 mm fondo 19000682



341 

Fagor Professional

CPSB-2G

Mesas de preparación | 8aladettes
*n +agoW 5WoKessional oKWecemos dos UeVueऔas mesas de ensaladas comUactas y con muchas UWestaciones incoWUoWadas� UaWa las zonas de 
tWaGaOo mअs Weducidas.

(aWacteWऑsticas geneWales

� *stWuctuWa constWuida con aceWo inoxidaGle  
 AISI-304.

� �� mm de aislamiento de UoliuWetano   
 inyectado de �� Pg�m3 de densidad. 

� 8istema de WeKWigeWaciखn UoW tiWo KoWzado   
 colocado en el inteWioW de la cअmaWa. 

� *[aUoWadoW de tuGo de coGWe y aletas de   
 aluminio.

� (ontWol electWखnico y digital de la   
 temUeWatuWa y del desescaWche con [isoW   
 digital. 

� 2ecanismo de cieWWe y GloVueo automअtico  
 de las UueWtas� Vue ayuda a aumentaW la   
 comodidad a la hoWa de caWgaW y descaWgaW  
 el eVuiUo.

� *stantes de aceWo Ulastificado Kअcilmente   
 desmontaGles UaWa su limUieza con guऑas   
 WegulaGles en altuWa.

� )otaciखn UoW UueWta� � UaWWilla y � Ouegos de  
 guऑas UaWa su colocaciखn a diKeWentes   
 altuWas.

� )esagझe inteWioW Vue UeWmite e[acuaW las   
 aguas Wesiduales.

� +ondo emGutido e inteWioWes cuW[os UaWa   
 KacilitaW la limUieza y conseW[aciखn. 

� 5atas de aceWo inoxidaGle WegulaGles en   
 altuWa.

� TemUeWatuWa de tWaGaOo� � |(� �� |( 

� Testeado en clase climअtica .;.
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1/3 1/31/6 1/6 1/61/6 1/6 1/6

1/2

1/2

1/3

1/3

1/3

1/6

1/6

1/6

 

1/1 1/1

1/4

1/4

CPSB 2G GR

CPSB-2G

€

2.463

2.512

2.619

2.672

BS GR NT NS C LC H T LG FH PO CI

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

CPSB-2G GR 145 - - - 114 - - - - 118 77 16

€

17
44
14
16
36

Hostelería y Restauración | Frío comercial

MODELO HZ. CÓDIGO Nº PUERTAS CAPACIDAD 
BRUTA 

(L)

POTENCIA 
ELÉCTRICA  

(W)

REFRIGERANTE DIMENSIONES  
(mm)

Mesas para ensaladas mini

CPSB-2G 
50 19089691

2 177
254

R-290 906x700x1.010
60 19089692 300

Mesas para Pizza mini

CPSB-2G GR
50 19089693

2 177
254

R-290 906x700x894
60 19089694 300

*xUosiciखn
'YFierXa He crisXaP coR ^oRa He reciTieRXes coR caTaciHaH 
Tara aPoNar cYFeXas +2��� ] ��� mm He TrofYRHiHaH Tara Pa 
exposición de alimentos.

*ncimeWa de gWanito de � cm� 
Gracias a su sistema de refrigeración colocado en la parte 
inferior, nos permite disminuir la dimensión longitudinal del 
equipo.

&ccesoWios UaWa saladettes 
��
ACCESSORIO CÓDIGO

PARRILLA GN-1/1 en Epoxi (530x325) 19097778
Estante varilla inox EVI 1/1 19085067
+9ʌA Tara TarriPa +2���� � MYraP � ��� mm � � Tie^a 19097784
+9ʌA Tara TarriPa +2���� � 'eRXraP � ��� mm � � Tie^a 19097781
CUBETA GN-1/1 - 100 mm fondo 19000669

)istWiGuciखn eOemUlo G)istWiGuciखn eOemUlo a

)istWiGuciखn eOemUlo G)istWiGuciखn eOemUlo a

Saladettes - opciones con incremento de precio

MODELO POSTERIOR 
INOX

ENCIMERA 
GRANITO  

3CM

SIN  
ENCIMERA

SIN
PETO

KIT
RUEDAS

CERRADURA
(POR PUERTA)

KIT CAJONES COMPRESOR
IZQUIERDA

RESISTENCIA 
MARCO PUERTA

APERTURA
PANORÁMICA

CLAVIJA
INGLESA
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