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Conexion de agua:
Se aconseja alimentar las maquinas con agua caliente sanitaria, con tempe-
ratura a la entrada entre 50 y 60 °C.

La presion dindmica de agua recomendada para un correcto funcionamiento
de las maquinas es:

Minima: 2 bar = 2 kg/cm?

Maxima: 4 bar = 4 kg/cm?

Dureza del agua:
Todos los lavavajillas deberan conectarse a una toma de agua descalcificada
cuando el valor de la dureza del agua local sobrepase los 10 HF / 6 HD.

Los problemas de funcionamiento derivados de una instalacion defectuosa

que no cumpla las premisas indicadas no seran tenidos en cuenta como
dentro de garantia.
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Fagor Professional

Lavavajillas de cinta electricos

Caracteristicas generales

- Fabricado en acero inoxidable. Doble pared.

- Maquinas compuestas por diferentes

modulos seglin modelos y necesidades.
- Boca de entrada de 630 x 440 mm.

- Médulo antisalpicaduras en la entrada DE

SERIE.

- Zonas de carga (1,2 m) y descarga (2.2 m)

de 900 mm de altura, con cinta estandar de

600 mm de ancho para vajilla y bandejas.

- Secado de gran potencia de serie y
posibilidad de afadir hasta 2 secados EXTRA

en serie.

- Sistema adaptativo de aclarado final con
bomba de aclarado con break tank que

conlleva un consumo bajo y homogeneo, se

adapta a cada velocidad.
- Break tank para entrada de agua en el

calderin a presién constante. Electrovalvula
de llenado con filtro para Break Tank.
- Médulo de aclarado de doble efecto con

cuba de pre-aclarado y calderin para el
calentamiento del agua.

- Deteccién automaética de vajilla con

- Sistema de aspiracion de vapor que evita
que los vapores salgan. Regulable.

- Sistema de renovacién automética del agua
de Pre-lavado. SOLAMENTE EN MODELOS
MAYORES AL FCO-W4.

- Cortinas dobles en la entrada y en la
salida, y separadoras de las diferentes zonas cinta.

interiores.

- Pulsadores de marcha y parada en la entrada

y salida.

limpieza.

- Triple nivel de filtrado en los médulos de

lavado.

- Fondo de cubas embutido, para garantizar un

vaciado total y facilitar la limpieza.

- Recuperador de energia de serie. Reduccién

de 9kWh.

- Mddulo de aclarado de doble efecto con

cuba de preaclarado y calderin para el

calentamiento del agua.

CINTAS DISPONIBLES:

cubetas).

la cinta.

DIN 10534 (progr. 1).

- Para platos y cestas de vajilla.

- Para bandejas isotérmicas.

La maquina debe solicitarse con uno de
estos tres tipos de cinta:

- Para menaje (ollas, contenedores y

En el pedido deben incluirse el cédigo de la

maquina lavavajillas y el cédigo de la cinta.
(en péginas siguientes).

El precio de la maquina no incluye

- Control de las temperaturas electrénico del
agua para lavado pre-aclarado y aclarado.

- Termostato de seguridad.

- 3 programas de produccién.Cumple la norma

- Sistema ANTI-BLOCK con retroceso de la

- Deteccidn final de cinta con parada 'y

autoarranque.

- Puertas sensorizadas para detener la

- Ramas del &rbol de prelavado y de lavado maquina.
en acero inoxidable, desmontables para la

seguridad.

- Micros magnéticos de apertura de puertas y

- Motorreductor de 0,25 kW controlado por

variador de frecuencia.

y salida.

- Pulsadores de marcha y parada en la entrada

- Dotacion estandar de cestas: 2 x CT-10,

2xCV-16/105y 1 cesta para cubiertos.

fotocélula.
MODELO HZ. cODIGO PRODUCCION ENTRADA MODULOS AGUA POTENCIA DIMENSIONES €
MAX. COMPOSICION (L/H) ELECTRICA (mm)
(PLATOS/HORA) ) Kw;
FCO-W4-RDR 50 19073687 3100 R ﬂ}fﬂ] 190-230 5338 4988x900x2070 56.374
W+4+RD
FCO-W4-RD L 50 19075203 3100 L Cm 190-230 5338 4988x900x2070 56.374
W+4+RD
FCO-PW4-RDR 50 19068360 4600 R m_i] 190-230 534 5890x900x2070 67.482
P+W+4+RD
FCO-PW4-RDL 50 19068366 4600 L im 190-230 53,4 5890x900x2070 67.482
P+W+4+RD
Girculacion de las cestas: [] E Zonade carga = 4 Q&I:rraaggf médulo de aclarado progresivo con bomba de
L: Entrada por la parte izquierda de lamaquina. [] A Suplemento antisalpicaduras . .
P 4G Aclarado: médulo de aclaradi bomba d
R:Entrada por la parte derecha delaméquina.  gg P Prelavado: modulo de prelavado de agua fria | ag.:{:dgyrg‘;ngrgd:r%?gaas ?ngiﬁgﬁiﬁg,“" omba de
W Lavado: médulo de lavado principal a 65°C - mé i
Voltaje esténdar: 400V 3N~ | avado: modulo de lavado principal a mo Secado: médulo de se’cado de gran potencia
[ R Recuperador de energia
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Lavavajillas de cinta eléctricos

CINTAS DISPONIBLES:

La maquina debe solicitarse con uno de
estos tres tipos de cinta:

- Para platos y cestas de vajilla.

- Para menaje (ollas, contenedores y
cubetas).

- Para bandejas isotérmicas.
En el pedido deben incluirse el cédigo de la

maquina lavavajillas y el cédigo de la cinta.
(en paginas siguientes).

El precio de la maquina no incluye

la cinta.
Caracteristicas generales
- Fabricado en acero inoxidable. Doble pared. - Sistema de aspiracién de vapor que evita - Control de las temperaturas electrénico del
- Maquinas compuestas por diferentes que los vapores salgan. Regulable. agua para lavado pre-aclarado y aclarado.
mddulos seglin modelos y necesidades. - Sistema de renovacién automatica del agua - Termostato de seguridad.
- Boca de entrada de 630 x 440 mm. de Pre-lavado. - 3 programas de produccién.Cumple la norma
- Médulo antisalpicaduras en la entrada DE - Cortinas dobles en la entraday en la DIN 10534 (progr. 1).
SERIE. salida, y separadoras de las diferentes zonas - Sistema ANTI-BLOCK con retroceso de la
- Zonas de carga (1,2 m) y descarga (2.2 m) interiores. cinta.
de 900 mm de altura, con cinta estandar de - Pulsadores de marcha y parada en la entrada - Deteccidn final de cinta con parada 'y
600 mm de ancho para vajilla y bandejas. y salida. autoarranque.
- Secado de gran potencia de serie y - Ramas del &rbol de prelavado y de lavado - Puertas sensorizadas para detener la
posibilidad de afiadir hasta 2 secados EXTRA en acero inoxidable, desmontables para la maquina.
en serie. limpieza. - Micros magnéticos de apertura de puertas y
- Sistema adaptativo de aclarado final con - Triple nivel de filtrado en los médulos de seguridad.
bomba de aclarado con break tank que lavado. - Motorreductor de 0,25 kW controlado por
conlleva un consumo bajo y homogeneo, se - Fondo de cubas embutido, para garantizar un variador de frecuencia.
adapta a cada velocidad. vaciado total y facilitar la limpieza. - Pulsadores de marcha y parada en la entrada
- Break tank para entrada de agua en el - Recuperador de energia de serie. Reduccion y salida.
calderin a presion constante. Electrovalvula de 9kWh. - Dotacion estandar de cestas: 2 x CT-10,
de llenado con filtro para Break Tank. - Sistema automatico de pre-calentamiento . 2xCV-16/105y 1 cesta para cubiertos.
- Médulo de aclarado de doble efecto con Sistema de pre-aclarado de triple efecto. En
cuba de pre-aclarado y calderin para el modelos FCO-P2W4 y FCO-P3W4
calentamiento del agua. preaclarado de cuddruple efecto.
- Deteccién automatica de vajilla con - Médulo de aclarado de doble efecto con
fotocélula. cuba de preaclarado y calderin para el
calentamiento del agua.
MODELO HZ. CcODIGO PRODUCCION ENTRADA MODULOS AGUA POTENCIA DIMENSIONES €
MAX. COMPOSICION (L/H) ELECTRICA (mm)
(PLATOS/HORA) *) KW
FCOP2WARDR 50 19074752 6600 R m 220-270 68 6792x900x2070 79.142
P+2W+4+RD
FCOP2WARDL 50 19073649 6600 L m 220-270 68 6792x900x2070 79.142
P+2W+4+RD
FCOP3W4RDR 50 19075204 8600 R m 220-270 82,6 7692x900x2070 90.799
P+3W+4+RD
FCO-P3W4-RDL 50 19075119 8600 L m 220-270 82,6 7692x900x2070 90.799
P+3W+4+RD
Circulacién de las cestas: [] E Zonade carga m 4 Aclarado: médulo de aclarado progresivo con bomba de
L: Entrada por la parte izquierda de laméquina. 7] A Suplemento antisalpicaduras 6 ch]ara(lo.' sdulo d larad . bomba d
R: Entrada por la parte derecha de la maquina. mP Prelavado:lmédulo de prelavado de agua fria agI:rr:dg-yng]gngrgdc?r%%agrgs ri)npég)rggerzlé/g-con omba de
Voltaje esténdar: 400V 3N~ W W Lavado: médulo de lavado principal a 65°C | D  Secado: médulo de secado de gran potencia

R Recuperador de energia
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Cintas disponibles

Cinta estandar para platos y cestas

coDIGO DESCRIPCION PARA MODELOS €

19072468 CINTA PLATOS FCO-W4-RD  FCO-W4-RD FCO-W4G-RD 8.100

19074856 CINTA PLATOS FCO-PW4 ~ FCO-PW4-RD ~ FCO-PW4G-RD 9.364

19073644 CINTA PLATOS FCO-P2W4  FCO-P2W4-RD FCO-P2W4G-RD  10.628

19075208 CINTA PLATOS FCO-P3W4  FCO-P3W4-RD FCO-P3WAG-RD  11.892

Cinta para menaje (ollas y contenedores)

CODIGO DESCRIPCION PARA MODELOS €

19072498 \(I:VIZL?)MENAJE Feo- FCO-W4-RD FCO-W4G-RD 8.728

CINTA MENAJE FCO-

19072700 paRo

FCO-PW4-RD  FCO-PW4G-RD 10.268

19072701 CINTA MENAJE FCO-

POWA-RD FCO-P2W4-RD FCO-P2WAG-RD  11.946

CINTA MENAJE FCO-

19072707 FCO-P3W4-RD FCO-P3W4G-RD  12.189

P3W4-RD
Cinta para Bandejas Isotérmicas
coDIGO DESCRIPCION PARA MODELOS €

CINTA BANDEJA

19072497 ISOTERMICA FCO- FCO-W4-RD FCO-W4G-RD 9.516
CINTA BANDEJA

19075209 ISOTERMICA ECO-PW4 FCO-PW4-RD  FCO-PW4G-RD 11.350
CINTA BANDEJA

19075210 ISOTERMICA FCO- FCO-P2W4-RD FCO-P2W4G-RD  13.178
P2W4
CINTA BANDEJA

19075211 lPSSCe/-\ll— ERMICA FCO- FCO-P3W4-RD FCO-P3W4G-RD  15.008
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Elementos modulares y accesorios para
lavavajillas de cinta

Elementos modulares y accesorios para lavavajillas de cinta

MODELO CODIGO DESCRIPCION POTENCIA DIMENSIONES €
(Kw) (mm)
FDM-700 19075207 Secado extra 9.5 kw 700x900x2070 5.901
KIT BOMBA PRESION 19004543 50 Hz - 230V TN~ T kw - 582
KIT BOMBA PRESION 19005676 60 Hz - 230V TN~ Tkw 582
Envio de la maquina en varios bultos
MODELO CODIGO DESCRIPCION €
KIT DESMOQR—NATJE MODULOS 19075212 Suplemento por desmontaje y envio de la maquinaria en varios bultos. 3.531
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Elementos modulares para lavavajillas de cinta (*)

MODULO DENOMINACION B(zm;xs CUBAS B&IIWE)R L(A"firﬁ)o Po(TKEx)(:lA
L (Kw)
E Zona de carga - - - - 1180 -
A Suplemento Antisalpicaduras - - - - 0 -
P Prelavado 12,6 100 - - 900 2.6
w Lavado principal 1x26 100 JSLBen - 900 14.6
2W 2 lavados Principales 2x2,6 200 27 - 1800 322
3W 3 lavados Principales 3x2,6 300 39 - 2700 46.8
4 Doble Aclarado 0.26+.15 30 5 18 700 18.41
4G Doble 0.26+.15 30 5 - 700 0.41
S Tunel - - - - 0 9.5
R Recuperador - - - - 0 0.90
S Zona de Descarga - - - - 2200 -

Tabla de mddulos que pueden formar parte de la composicion de los lavavajillas de cinta. La composicion de los diferentes modelos viene indicada en las paginas anteriores.

(*) Notas acerca de los elementos modulares suplementarios:

Todos los lavavajillas de cinta estan dotados El tinel de secado se coloca a la salida del El recuperador de energia se coloca encima
de serie en la entrada un médulo neutro aparato. La longitud no aumenta, pues el del lavavajillas, por lo que la longitud total
antisalpicaduras de 150 mm. Este médulo tlnel se sitla sobre la mesa de la zona de no se ve incrementada. Este accesorio

se monta encima de la mesa de carga de la descarga. tiene como misién recoger los vahos del
entrada. interior del lavavajillas, y, tras un proceso

de condensacion, los envia a la entrada del
calderin, en dono a modo de intercambiador
eleva la temperatura del agua proveniente de
la red, requiriendo menos aporte de energia
eléctrica y contribuyendo a un notable
ahorro energético y econémico.
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