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Lavautensilios

Conexión de agua:
Se aconseja alimentar las máquinas con agua caliente sanitaria, con 
temperatura a la entrada entre 50 y 60 ºC.

La presión dinámica de agua recomendada para un correcto funcionamiento 
de las máquinas es:
Mínima: 2 bar = 2 kg/cm2
Máxima: 4 bar = 4 kg/cm2

Dureza del agua:
8oHos Pos PaZaZaNiPPas HeFerʛR coRecXarse a YRa Xoma He agYa HescaPcificaHa 
cuando el valor de la dureza del agua local sobrepase los 10 HF / 6 HD.

Los problemas de funcionamiento derivados de una instalación defectuosa 
que no cumpla las premisas indicadas no serán tenidos en cuenta como 
dentro de garantía.

Lavautensilios Serie LP .........................   

Lavautensilios Serie LP-ECO .................   

Accesorios .............................................   
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Lavautensilios

Características generales

SERIE LP
- Para lavado de utensilios y recipientes
 de cocina.
- Construidas con doble pared de acero
 inoxidaGle ����� 
&.8.����� UaWa WeduciW
 ruidos y dispersiones térmicas.
� (uGa emGutida. )oGle filtWo de aceWo
 inoxidable.
- Panel de control electrónico.
� TemUeWatuWa de la[ado �� |( y aclaWado
 �� |(.
- Ciclos de lavado: 2’ - 4’ - 6’.
- Ciclo de lavado continuo hasta 12’.
- Sistema Termostop para aclarar a la
 correcta temperatura seleccionada.

- Gracias a la bomba de desagüe, el ciclo  
 de autolimpieza es automático.
- Brazos giratorios de lavado de acero
 inoxidable con cambios continuos de
 dirección y varios ángulos de impacto,
 garantizando un lavado intenso.
- Bombas de lavado autolimpiantes
 verticales.
- Bomba para el aclarado que garantiza   
 un perfecto resultado higiénico y un   
 control constante de la presión durante  
 el aclarado.
� ))� )osificadoWes de deteWgente y
 abrillantador incluidos.
- B: Bomba de desagüe incluida.

� -78� 2odelos disUoniGles con    
 recuperador de energía.
- Alimentación eléctrica: 
 ��� ; � ��3�T ��� -z.

SERIE LP-ECO 
Similares características a los modelos de la
serie LP, excepto:
· No llevan bomba de desagüe incorporada.
· No tienen control constante de la presión
 durante el aclarado.
· No dispone de ciclo de autolimpieza.
 (iclos fiOos de la[ado� �ѣ � �ѣ � �ѣ.
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MODELO CÓDIGO TAMAÑO CESTA

mm�

ALTURA ÚTIL

mm�

CAPACIDAD 
TANQUE


1�

CONSUMO 
AGUA 


1�(*8T&8�

POTENCIA
(k<�

DIMENSIONES
(mm�

SERIE LP

LP-61 B DD 19076870 500x600 400 23 3 6,7 600x700x1.230

LP-62 B DD 19076872 560x630 650 37 3 7,5 720x780x1.730

LP-62 B DD HRS 19076873 560x630 650 37 3 7,5 720x780x1.960

LP-63 B DD 19072567 560x630 850 37 3 7,5 720x780x1.930

LP-63 B DD HRS 19076875 560x630 850 37 3 7,5 720x780x2.160

LP-70 B DD 19075071 700x700 850 68 4 10,7 850x860x1.960

LP-70 B DD HRS 19076876 700x700 850 68 4 10,7 850x850x2.160

LP-130 B DD 19074725 1.320x700 850 131 6 15,9 1.470x850x1.960

LP-130 B DD HRS 19076877 1.320x700 850 131 6 15,9 1.470x850x2.160

SERIE LP ECO

LP-61 DD ECO 19003005 500x600 400 23 3 6,7 600x700x1.230

LP-62 DD ECO 19003006 560x630 650 37 3 7,5 719x780x1.730

MODELO CÓDIGO DESCRIPCIÓN

CT-LP61B 19023165 Cesto para LP-61 B

CT-LP62 19010251 Cesto para LP-62 y LP-63 H

CT-LP70 19010252 Cesto para LP-70

CT-LP130 19011085 Cesto para LP-130

SMP 19010253 Soporte para manga pastelera

ARM8 19010254 Armazón para 8 bandejas

CU150 19010255 Contenedor para utensilios (150x150 mm)

Accesorios para lavautensilios

Accesorios en dotación: 1 cesto.
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