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Lavavajillas
de capota
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Conexion de agua:
Se aconseja alimentar las maquinas con agua caliente sanitaria, con tempe-
ratura a la entrada entre 50 y 60 °C.

La presion dindmica de agua recomendada para un correcto funcionamiento
de las maquinas es:

Minima: 2 bar = 2 kg/cm?2

Maxima: 4 bar = 4 kg/cm?2

Dureza del agua:
Todos los lavavajillas deberan conectarse a una toma de agua descalcificada
cuando el valor de la dureza del agua local sobrepase los 10 HF / 6 HD.

Los problemas de funcionamiento derivados de una instalacion defectuosa

que no cumpla las premisas indicadas no seran tenidos en cuenta como
dentro de garantia.
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Fagor Professional

Capota | Advance

Caracteristicas generales

- Modelo con control electrénico y digital.

- Display digital con informacién de programas, tiempos y
temperaturas.

- Programador electrénico con sistema de ayuda para el
servicio técnico.

- Sistema termostop con bomba de aclarado que garantiza
un perfecto resultado higiénico con un aclarado completo a
80-85 °C (EFFIRINSE) de acuerdo con las especificaciones
de seguridad e higiene de la norma DIN10512.

- Ciclos de lavado de 55s, 75s, 120s, 480s y ‘Glass’.

- Produccién tedrica maxima de 65 cestas/hora (1170
platos/h).

- Programa de vaciado de la cuba AUTOLIMPIEZA.

- Capota de doble pared con material aislante especial
prensado.

- Tanque de 28 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 2,1 kW.

- Calderin de 9 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 9 kW.

- Calentamiento simultédneo del tanque y calderin.

- Potencia Maxima: 11,85 kW (calentamiento simultaneo).

- Bomba de desagiie - potencia 70 W - programa de vaciado
del tanque.

- Dosificador de abrillantador incorporado

- Dosificador de detergente incorporado.

AD-125 - Sistema Air Break de antirretorno de agua de tipo AA segulin
EN 1717/WRAS.
- Proteccién antihumedad IPX5.

MODELO "CODIGO 50 HZ." "CODIGO 60 HZ." €
CARACTERISTICAS
% Modelo basico AD-125 19073921 19075047 7.743
Bomba de aclarado A A
Con bomba de desagtlie B B
Con dosificador de detergente peristaltico  pp DD
Tension MULTIVOLTAGE
Potencia (kw) MULTIPOWER
Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.465
VERSIONES

Sistema y deposito de descalcificacion
con Programa de regeneracion y SOFT AD-125 SOFT 19075295 19075298 8.520
i

dosificador de detergente

CARACTERISTICAS

Modelo con recuperador AD-125 HRS 19075296 19075299 9.646
Recuperador de energia HRS HRS

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.990

Versiones

Sistema y depdsito de descalcificacion
con_Programa de regeneracion y SOFT AD-125 SOFT HRS 19074195 19075048 10.421
dosificador de detergente

* Consultar otras posibles versiones a fabrica

ACCESORIOS
Mesas de entrada/ salida ver pag. 232
Kits de transformacion ver pag. 234
Descalcificadores ver pag. 268
Osmosis ver pag. 269
Cestas ver pag. 269

Accesorios en dotacion 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y 225

dos cubiletes para cubiertos.
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Capota | Advance

Caracteristicas generales

servicio técnico.

prensado.

calentamiento de 2,1 kW.

gas, modelo GWB-20.

consumo eléctrico.

AD-125 ECO

MODELO "CODIGO 50 HZ." "CODIGO 60 HZ"
CARACTERISTICAS
Modelo basico AD-125 ECO 19075300 19075301
Bomba de aclarado A A
Con bomba de desagtie B B
Con dosificador de detergente peristaltico DD DD
Tension MULTIVOLTAGE
Potencia (kw) 2,70
Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.465

(1) Nota acerca de cédigos

En el pedido, al cédigo de la méquina hay que afiadir el cédigo del generador GWB-20 (dependiendo del tipo de gas y frecuencia eléctrica),

ya incluido en el precio del lavavajillas.

Generador de agua caliente a gas GWB-20

Quemador de tiro forzado y valvula doble de seguridad. Control electrénico de temperatura y niveles de agua. Descalcificado automatico.
Vaciado automatico de tanque.

MODELO "CODIGO 50 HZ." "CODIGO 60 HZ"
Potencia (kw) 20
Dimensiones (mm) 432x548x770
Gas butano- propano LPG GWB-20 LPG 19010831 19044806
Gas natural GN GWB-20 GN 19038551 19044807

Accesorios en dotacién 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.
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. ECO - Modelo con control electrénico y digital.
O Co - Display digital con informacion de programas, tiempos y
e temperaturas.

- Programador electrénico con sistema de ayuda para el

- Sistema termostop con bomba de aclarado que garantiza
un perfecto resultado higiénico con un aclarado completo a
80-85 °C (EFFIRINSE) de acuerdo con las especificaciones
de seguridad e higiene de la norma DIN10512.

- Ciclos de lavado de 55s, 75s, 120s y 480s.

- Capota de doble pared con material aislante especial

- Tanque de 28 litros de volumen, con resistencia de

- Los lavavajillas de capota version ECO estén dotados de un
generador externo de agua caliente, con calentamiento a

- El generador sustituye en el lavavajillas al boiler eléctrico de
aclarado, lo que conlleva un significativo ahorro de

13.708

5.929
5.929
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Capota | Concept+

CARACTERISTICAS
Modelo basico
Bomba de aclarado
Tension

Potencia
Dimensiones
VERSIONES

Con bomba de desagtie
Con dosificador de detergente peristéltico

Con bomba y dosificador de detergente

CARACTERISTICAS

Modelo con recuperador

Recuperador de energia

Dimensiones

Versiones

Con bomba y dosificador de detergente

* Consultar otras posibles versiones a fabrica

ACCESORIOS

Mesas de entrada/ salida
Kits de transformacion

Descalcificadores
Osmosis
Cestas

Accesorios en dotacion 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.

B-DD

HRS

(mm)

B-dd

Fagor Professional

COP-144

MODELO

COP-144

A
MULTIVOLTAGE
9,75/14,25

630 x 750 x 1.465

COP-144B
COP-144 DD
COP-144 B DD

COP-144 HRS
HRS
630 x 750 x 1.990

COP-144 HRS B DD

ver pag. 232
ver pag. 234
ver pag. 268
ver pag. 268
ver pag. 269
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Caracteristicas generales

- Modelo con control electronico y visualizacién de
temperaturas, funciones y errores.

- Control con sistema de ayuda para el servicio técnico.

- Sistema termostop con bomba de aclarado que
garantiza un perfecto resultado higiénico con un aclarado
completo a 80-85 °C (EFFIRINSE) de acuerdo con las
especificaciones de seguridad e higiene de la norma
DIN10512.

- Sistema Air Break de antirretorno de agua de tipo AA
segun EN 1717/WRAS.

- Ciclos de lavado de 55s, 75s, 120s y 600s.

- Produccién tedrica méxima de 65 cestas/hora
(1170 platos/h).

- Tanque de 33 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 4,5 kW.

- Calderin de 9 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 9 kW.

- Calentamiento alterno o simultaneo de tanque y calderin.

- Potencia Maxima: 9,75 kW (calentamiento alterno) o
14,75 kW (simultaneo).

- Proteccién antihumedad IPX4.

"CODIGO 50 HZ." "CODIGO 60 HZ" €
19073920 19075045 6.752
19075288 19075292 6.984
19075289 19075293 6.935
19075290 19075294 7.169
19075044 19075046 8.652
19075291 19081123 9.069
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Capota | Concept

CARACTERISTICAS
Modelo basico
Tension

Potencia
Dimensiones

VERSIONES

Con bomba de desagtie
Con dosificador de detergente peristaltico

Con bomba y dosificador de detergente

CARACTERISTICAS

Modelo con recuperador

Recuperador de energia

Dimensiones
VERSIONES

Con bomba y dosificador de detergente

* Consultar otras posibles versiones a fabrica

ACCESORIOS

Mesas de entrada/ salida
Kits de transformacién

Descalcificadores
Cestas

Accesorios en dotacion 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.

B-DD

HRS

(mm)

B-DD

CO-142

MODELO

C0-142
MULTIVOLTAGE
9,75/14,25

630 x 750 x 1.465

C0-1428B
C0O-142 DD
CO-142 BDD

CO-142 HRS
HRS
630 x 750 x 1.990

CO-142 HRS B DD

ver pag. 232
ver pag. 234
ver pag. 268
ver pag. 269
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Caracteristicas generales

- Modelo con control electrénico y visualizacién de
temperaturas, funciones y errores.

- Ciclos de lavado de 55s, 75s, 120s y 600s.

- Produccién tedrica méxima de 65 cestas/hora
(1170 platos/h).

- Tanque de 33 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 4,5 kW.

- Calderin de 9 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 9 kW.

- Calentamiento alterno o simultédneo de tanque y calderin.

- Opcidn de aclarado con sistema termostop que garantiza
temperaturas de 80-85° C. Ajuste desactivado de fabrica.
Facil de activar.

- Potencia Maxima: 9,75 kW (calentamiento alterno) o
14,75 kW (simultaneo).

- Proteccién antihumedad IPX4.

"CODIGO 50 HZ." "CODIGO 60 HZ." €
19073919 19075042 6.138
19075277 19075285 6.369
19075278 19075286 6.320
19075279 19075287 6.554
19075041 19075043 8.038
19075282 19081120 8.455
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Capota | Concept

CARACTERISTICAS
Modelo basico
Tension

Potencia
Dimensiones

VERSIONES

Con bomba de desagtie
Con dosificador de detergente peristaltico

Con bomba y dosificador de detergente

CARACTERISTICAS

Modelo con recuperador

Recuperador de energia

Dimensiones
VERSIONES

Con bomba y dosificador de detergente

* Consultar otras posibles versiones a fabrica

ACCESORIOS

Mesas de entrada/ salida
Kits de transformacién

Descalcificadores
Cestas

Accesorios en dotacion 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.

Fagor Professional

CO-110

MODELO

CO-110
MULTIVOLTAGE
6,75/11,25

630 x 750 x 1.465

CO-110B
CO-110 DD
CO-110 B DD

CO-110 HRS
HRS
630 x 750 x 1.990

CO-110 HRS B DD

ver pag. 232
ver pag. 234
ver pag. 268
ver pag. 269
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Caracteristicas generales

- Modelo con control mediante botones altamente
resistentes.

- Ciclos de lavado de 90s, 120s, 180s y 600s.

- Produccién tedrica maxima de 40 cestas/hora.

- Tanque de 33 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 4,5 kW.

- Calderin de 9 litros de volumen, con resistencia de
calentamiento de 6 kW.

- Calentamiento alterno o simultaneo de tanque y calderin.

- Opcidn de aclarado con sistema termostop que
garantiza temperaturas de 80-85° C. Ajuste desactivado
de fabrica. Facil de activar.

- Potencia Maxima: 6,75 kW (calentamiento alterno) 6
11,25 kW (simultaneo).

- Proteccion antihumedad IPX4.

"CODIGO 50 HZ." "CODIGO 60 HZ." €
19073548 19075029 5.738
19075270 19075274 5971
19075271 19075275 5.921
19075272 19075276 6.156
19075016 19075040 7.639
19075273 19081101 8.056



DATOS TECNICOS
CICLOS DE LAVADO

Tiempo Ciclos [s]
CAPACIDAD TEORICA*1
Cestas [cestas/h]
Platos [platos/h]
Vasos [vasos/h]

CONSUMO DE AGUA

Capacidad del (1l
tanque

Capacidad del
calderin

Consumo de agua 1]
de aclarado por

ciclo *2

TEMPERATURAS
Temperatura del [°C]
tanque

Temperatura del [°C]
agua de aclarado
DIMENSIONES

Ancho [mm]
Profundidad [mm]
Altura con capota [mm]
cerrada *®

Altura con capota [mm]
abierta

Altura con HRS [mm]
Altura de trabajo [mm]
Altura atil [mm]
Tamafio de cesta [mm]
ESPECIFICACIONES ELECTRICAS
Potencia total [kw]
conectada(Alt/Sim)

Fuse protection [A]

Bomba de lavado [kw]
(P1)

Potencia del tanque  [kW]
Bomba de aclarado  [kW]

Potencia del kW]
calderin

Conexion (por
defecto de fébrica)

OTRA INFORMACION

Temperatura Min. [eC]
entrada agua

Temperatura Max. [eC]
entrada agua

Presion de red [bar/kPA]
requerida

Presion de red [bar/kPA]

requerida para HRS

Altura Max. desagiie  [mm]
(solo modelos B)

Nivel de ruido (dBA)  [dBA]

Proteccion
antihumedad

Peso, neto/bruto [kal
Peso, neto/brutocon  [kg]
HRS

Ramas Lavado

DOTACION

Cesta vasos [un]
Cestillo cubiertos [un]
Cesta para platos [un]
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AD-125

55/75/120/480

65
1170
2340

28

10

2.4

60 (55-71)

82 (65-85)

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla
Ver tabla
0.75

2.1
0.25

9

400V/50Hz/3N~

15

60
1.0-4.0/100-400
2.0-4.0/200-400
600

<65

IPX5

111/129

127/147

sst

ADVANCE

AD-125 eco

55/75/120/480

65
1170
2340

28

2.4

60 (55-71)

82 (65-85)

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla
Ver tabla
0.75

2.1
0.25

400V/50Hz/3N~

15
60
1.0-4.0/100-400
2.0-4.0/200-400

600

<65
IPX5
109/127
125/145

sst
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CONCEPT +
COP-144

55/75/120/600

65
1170
2340

33

10

2.4

60

85

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla
Ver tabla
0.75

4.5
0.25

9

400V/50Hz/3N~

15

60
1.0-4.0/100-400
2.0-4.0/200-400
130/600(B)

<70

IPX4

97/115
113/133

sst

C0-142
55/75/120/600

65
1170
2340

33

2.4

60

85

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla
Ver tabla
0.75

4.5

9

400V/50Hz/3N~

15

60
2.0-4.0/200-400
2.0-4.0/200-400
130/600(B)

<70

IPX4

95/113

111/131

sst

CONCEPT

CO-110

90/120/180/600

40
720
1440

33

2.4

60

85

712
750 (827)

1465

1940

1990
820-890
430
500x500

Ver tabla
Ver tabla
0.75

4.5

6

400V/50Hz/3N~

15

60
2.0-4.0/200-400
2.0-4.0/200-400
130/600(B)

<70

IPX4

95/113

111/131

sst



Fagor Professional

*1 | as circunstancias del cliente (temperatura del agua de entrada / conexion eléctrica) pueden reducir los valores aqui indicados.
*2 Informacion no vinculante. La necesidad real de agua de aclarado puede variar segun las condiciones del lugar.

*2 Los pies ajustables permiten elevar las dimensiones verticales segln sea necesario hasta 25 mm.

* 4 Modelos con recuperador de energia(HRS) : Total kW + 0,5 kW & Total Amp. + 0,4 A.

VOLTAJE SE’EAI\DIBE;I%CATO ES(S)IEE%TION AT’\(/?gAL ?E)JlEECIA CONEXION "FE&E’I‘JEIA Eg[gg’%lﬁ POTENCIA BOMBA DE LAVADO
CONECTADA
380V-415V/3N~  Fp 20 A 187 A 11,85kW  SIM 2.1 kW 9 kW 0.75 kW
220V-240V/ 1N~ 32A 26.7 A 6,35 kW SIM 1.1 kW 4.5 kW 0.75 kW
ADTZ5 T p0v-240v/ Ine 40 A 348 A 8,15 kW SIM 1.4 kW 6 kW 0.75 kW
230V/3~ 40 A 30,5A 11,85kW  SIM 2.1 kW 9 kW 0.75 kW
380V-415V/3N~  Fp 16 A 57A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW
ADT25  220v-240V/ 1N~ 16A 11.8A 285kW - 2TkW - 0.75 kW
230V/3~ 16 A 79A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW
380V-415V/3N~ 20A 157 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
380V-415V/3N~  Fp 25A 222A 1425kW  SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
220V-240V/ 1IN~ 25A 222 A 525 kW ALT 2.3 Kw 4.5kW 0.75 kW
220V-240V/ 1N~ 32A 287 A 6,75 kW ALT 3 Kw 6 kW 0.75 kW
;%25’22‘}4 220V-240V / TN~ 50 A 418A 975kW  ALT 4.5 Kw 9 kw 0.75 kw
220V-240V /1N~ 40 A 32A 7,55 kW SIM 2.3Kw 45kW 0.75 kW
220V-240V /1IN~ 50 A 418A 9,75 kW SIM 3 Kw 6 kW 0.75 kW
230V /3~ 32A 252 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kw 0.75 kW
230V/3~ 40 A 36.5A 1425kW  SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
380V-415V/3N~ 16 A 11.3A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
380V-415V/3N~  Fp 20 A 17.8A 1125kW  SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
220V-240V /1IN~ 20 A 15.7 A 3,75 kW ALT 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220V-240V/ TN~ 25A 20A 4,75 kW ALT 3 Kw 4KkW 0.75 kW
0110 220V-240V/ 1N~ 32A 287 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
220V-240V /1N~ 32A 257 A 6,05 kW SIM 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220V-240V /1IN~ 40 A 33A 7,75 kW SIM 3 Kw 4 KW 0.75 kW
220V-240V/ TN~ 50 A 483 A 1125kW  SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230V/3~ 20 A 17.7 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230V/3~ 32A 29A 1125kW  SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
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Accesorios para lavavajillas de capota

Mesas de entrada y salida

Caracteristicas generales

- Extensa gama de mesas de entrada /
salida y de prelavado, con la que se pueden
dar soluciones para cada necesidad de
produccién y superficie util.

- Vélidas para usar con cestas de
500 x 500 mm.

- Rapido montaje y facil conexion al
lavavajillas de capota.

- No se necesitan orificios ni agujeros para
su colocacion.

Mesas Lisas De Entrada / Salida

- Mesas construidas totalmente en acero
inoxidable AISI-304 18/10. Pies
de 40 x 40 mm provistos de patas
para regular la altura.

- Encimeras embutidas, lisas y con
pendiente para conseguir una
rapida y facil limpieza.

Equipamiento:

- Peto posterior (P) de 100 mm.

- Cubas de fregadero embutidas (F),

totalmente integradas en la encimera.

- Dimensiones de la cuba:
450 x 450 x 250 mm

- Estante inferior (E).

- Orificio de desbarasado (0O) embutido
y recubierto de un aro en caucho
alimentario de color gris, quedando
enrasado totalmente con la encimera.

- Grifo ducha (GD) opcional para instalar en
las mesas de prelavado.

MODELO CcODIGO LADO COLOCACION EQUIP/?I\;IIENTO DIME(I:_'?JS)NES €
g MP-620-| 19053197 Izda. P-E 620x740x880 425
ﬁ MP-620-D 19053199 Dcha. P-E 620x740x880 425
Q MLP-1200-1 E-VO 19058358 Izda. P-E 1.200x740x880 745
g MLP-1200-D E-VO 19058359 Dcha. P-E 1.200x740x880 745
(*): E: Estante inferior / P: Peto posterior desmontable.
Elemento de union de Lavavajillas de Capota
MODELO cODIGO DESCRIPCION DIME(ﬁiI\())NES €
19061430 Elemento para unir en serie dos lavavajillas de capota 140x740x350 151

/ MP-140
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Mesas De Prelavado

- Encimera de 1,5 mm de espesor - Estante soldado, no desmontable
- Estante inferior de 1 mm de espesor - 4 patas soldadas, no desmontables.
- Cuba del fregadero soldada a la encimera

MODELO cODIGO LADO COLOCACION EQUIP/?D;IIENTO DIME(#]?TIS)NES €
' MF-700-1 E-VO 19059285 Izda. P-E-F 700x740x880 1.583
’ MF-700-D E-VO 19059286 Dcha. P-E-F 700x740x880 1.583
a MF-1200-1 E-VO 19059287 Izda. P-E-F 1.200x740x880 1.793
g MF-1200-D E-VO 19059288 Dcha. P-E-F 1.200x740x880 1.793
a MFD-1200-I E-VO 19059289 lzda. P-E-F-0 1.200x740x880 1.985
# MFD-1200-D E-VO 19059290 Dcha. P-E-F-0 1.200x740x880 1.985
Q MFD-1500- E-VO 19059291 lzda. P-E-F-0 1.500x740x880 221
q MFD-1500-D E-VO 19059292 Dcha. P-E-F-0 1.500x740x880 2211

(*): E: Estante inferior / P: Peto posterior / F: Fregadero / O: Orificio para desbarasado.

LAS MESAS NO INCLUYEN EL GRIFO.
Ver grifos disponibles en el apartado de preparacion estatica.

Ejemplos de montaje

AD-125 + MP-620-1 + MP-620-D CO-110 + MF-700-1 + GD2 E + MLP-1200-D C0-142 + CO+142 +
MLP-1200-1 E-VO + MP-140 + MFD-1200-D E-VO

UNION DE LAVAVAJILLAS EN SERIE

MODELO cODIGO DESCRIPCION €

KIT DE ADAPTACION 19059308 Kit de elementos para adaptar las mesas viejas a un lavavajillas de capota 2019 160
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Esquemas de diferentes tipos de montaje

Montaje En Linea
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Kits de transformacion
Kits para transformar versiones basicas
MODELO CcODIGO DESCRIPCION €
@ oD a 19059327 DOSIFICADOR DE DETERGENTE PERISTALTICO 186
% sore 17 19059326 KIT BOMBA DE DESAGUE CAPOTA 235
Kit marine para barcos
MODELO CODIGO VALIDO PARA CARACTERISTICAS €
KIT MARINE CAP 19036059 AD-125, COP-144, C0O-142, CO-110 Conexionado a tension para barcos 848
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