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Lavavajillas
de capota

Conexión de agua:
Se aconseja alimentar las máquinas con agua caliente sanitaria, con tempe-
ratura a la entrada entre 50 y 60 ºC.

La presión dinámica de agua recomendada para un correcto funcionamiento 
de las máquinas es:
Mínima: 2 bar = 2 kg/cm2
Máxima: 4 bar = 4 kg/cm2

Dureza del agua:
8oHos Pos PaZaZaNiPPas HeFerʛR coRecXarse a YRa Xoma He agYa HescaPcificaHa 
cuando el valor de la dureza del agua local sobrepase los 10 HF / 6 HD.

Los problemas de funcionamiento derivados de una instalación defectuosa 
que no cumpla las premisas indicadas no serán tenidos en cuenta como 
dentro de garantía.

Advance .................................................   

Concept + ..............................................   

Concept ..................................................   

Accesorios .............................................   
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Capota | Advance

Características generales

- Modelo con control electrónico y digital. 
- Display digital con información de programas, tiempos y  
 temperaturas. 
- Programador electrónico con sistema de ayuda para el  
 servicio técnico. 
- Sistema termostop con bomba de aclarado que garantiza  
 un perfecto resultado higiénico con un aclarado completo a  
 ����� |( 
*++.7.38*� de acueWdo con las esUecificaciones  
 de seguWidad e higiene de la noWma ).3�����.
� (iclos de la[ado de ��s� ��s�  ���s� ���s y v,lassv. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas�hoWa 
����   
 Ulatos�h�. 
� 5WogWama de [aciado de la cuGa &:T41.25.*?&. 
- Capota de doble pared con material aislante especial   
 prensado. 
� TanVue de �� litWos de [olumen� con Wesistencia de   
 calentamiento de 2,1 kW. 
- Calderín de 9 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de 9 kW. 
- Calentamiento simultáneo del tanque y calderín. 
� 5otencia 2अxima�  ����� P< 
calentamiento simultअneo�. 
- Bomba de desagüe - potencia 70 W - programa de vaciado  
 del tanque. 
� )osificadoW de aGWillantadoW incoWUoWado 
� )osificadoW de deteWgente incoWUoWado. 
- Sistema Air Break de antirretorno de agua de tipo AA según  
 *3 �����<7&8. 
� 5Wotecciखn antihumedad .5=�.

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico AD-125 19073921 19075047

Bomba de aclarado A A

Con bomba de desagüe B B

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD DD

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) MULTIPOWER

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.465

VERSIONES

7isXema ] HeTʬsiXo He HescaPcificaciʬR 
con programa de regeneración y 
HosificaHor He HeXergeRXe

SOFT AD-125 SOFT 19075295 19075298

CARACTERÍSTICAS

Modelo con recuperador AD-125 HRS 19075296 19075299

Recuperador de energía HRS HRS

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.990

Versiones

7isXema ] HeTʬsiXo He HescaPcificaciʬR 
con programa de regeneración y 
HosificaHor He HeXergeRXe

SOFT AD-125 SOFT HRS 19074195 19075048

* Consultar otras posibles versiones a fábrica

ACCESORIOS

Mesas de entrada/ salida ver pag. 232
Kits de transformación ver pag. 234
(escaPcificaHores ver pag. 268
Osmosis ver pag. 269
Cestas ver pag. 269

Accesorios en dotación 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y 
dos cubiletes para cubiertos.
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Capota | Advance

- Modelo con control electrónico y digital. 
- Display digital con información de programas, tiempos y  
 temperaturas. 
- Programador electrónico con sistema de ayuda para el  
 servicio técnico. 
- Sistema termostop con bomba de aclarado que garantiza  
 un perfecto resultado higiénico con un aclarado completo a  
 ����� |( 
*++.7.38*� de acueWdo con las esUecificaciones  
 de seguWidad e higiene de la noWma ).3�����.
� (iclos de la[ado de ��s� ��s� ���s y ���s. 
- Capota de doble pared con material aislante especial   
 prensado. 
� TanVue de �� litWos de [olumen� con Wesistencia de   
 calentamiento de 2,1 kW. 
- Los lavavajillas de capota versión ECO están dotados de un  
 generador externo de agua caliente, con calentamiento a  
 gas, modelo GWB-20. 
- El generador sustituye en el lavavajillas al boiler eléctrico de  
 aclaWado� lo Vue conlle[a un significati[o ahoWWo de   
 consumo eléctrico.

Características generales

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

Potencia (kW) 20

Dimensiones (mm) 432x548x770  

Gas butano- propano LPG GWB-20 LPG 19010831 19044806

Gas natural GN GWB-20 GN 19038551 19044807

(1) Nota acerca de códigos
En el pedido, al código de la máquina hay que añadir el código del generador GWB-20 (dependiendo del tipo de gas y frecuencia eléctrica), 
ya incluido en el precio del lavavajillas.

 
MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico AD-125 ECO 19075300 19075301

Bomba de aclarado A A

Con bomba de desagüe B B

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD DD

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) 2,70

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.465

Generador de agua caliente a gas GWB-20

5YemaHor He Xiro for^aHo ] ZʛPZYPa HoFPe He segYriHaH� 'oRXroP ePecXrʬRico He XemTeraXYra ] RiZePes He agYa� (escaPcificaHo aYXomʛXico� 
Vaciado automático de tanque.

Accesorios en dotación 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.
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Capota | Concept+

Características generales

- Modelo con control electrónico y visualización de   
 temperaturas, funciones y errores. 
- Control con sistema de ayuda para el servicio técnico. 
- Sistema termostop con bomba de aclarado que   
 garantiza un perfecto resultado higiénico con un aclarado  
 comUleto a ����� |( 
*++.7.38*� de acueWdo con las  
 esUecificaciones de seguWidad e higiene de la noWma  
 ).3�����. 
- Sistema Air Break de antirretorno de agua de tipo AA  
 según *3 �����<7&8.
� (iclos de la[ado de ��s� ��s� ���s y ���s. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas�hoWa            
 
���� Ulatos�h�. 
- Tanque de 33 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de ��� P<. 
- Calderín de 9 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de 9 kW. 
- Calentamiento alterno o simultáneo de tanque y calderín. 
� 5otencia 2अxima� ���� P< 
calentamiento alteWno� o  
 ����� P< 
simultअneo�. 
- Protección antihumedad IPX4. 

* Consultar otras posibles versiones a fábrica

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico COP-144 19073920 19075045

Bomba de aclarado A A

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) 9,75 / 14,25

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.465

VERSIONES

Con bomba de desagüe  B COP-144 B 19075288 19075292

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD COP-144 DD 19075289 19075293

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD COP-144 B DD 19075290 19075294

CARACTERÍSTICAS

Modelo con recuperador COP-144 HRS 19075044 19075046

Recuperador de energía HRS HRS

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.990

Versiones

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - dd COP-144 HRS B DD 19075291 19081123

ACCESORIOS

Mesas de entrada/ salida ver pag. 232
Kits de transformación ver pag. 234
(escaPcificaHores ver pag. 268
Osmosis ver pag. 268
Cestas ver pag. 269

Accesorios en dotación 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.
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Capota | Concept

Características generales

- Modelo con control electrónico y visualización de   
 temperaturas, funciones y errores. 
� (iclos de la[ado de ��s� ��s� ���s y ���s. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas�hoWa            
 
���� Ulatos�h�. 
- Tanque de 33 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de ��� P<. 
- Calderín de 9 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de 9 kW. 
- Calentamiento alterno o simultáneo de tanque y calderín. 
- Opción de aclarado con sistema termostop que garantiza  
 temUeWatuWas de �����| (. &Ouste desacti[ado de KअGWica.  
 Fácil de activar. 
� 5otencia 2अxima� ���� P< 
calentamiento alteWno� o    
 ����� P< 
simultअneo�. 
- Protección antihumedad IPX4.

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico CO-142 19073919 19075042

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) 9,75 / 14,25

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.465

VERSIONES

Con bomba de desagüe  B CO-142 B 19075277 19075285

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD CO-142 DD 19075278 19075286

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD CO-142 B DD 19075279 19075287

CARACTERÍSTICAS

Modelo con recuperador CO-142 HRS 19075041 19075043

Recuperador de energía HRS HRS

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.990

VERSIONES

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD CO-142 HRS B DD 19075282 19081120

* Consultar otras posibles versiones a fábrica

ACCESORIOS

Mesas de entrada/ salida ver pag. 232
Kits de transformación ver pag. 234
(escaPcificaHores ver pag. 268
Cestas ver pag. 269

Accesorios en dotación 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.
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Capota | Concept

Características generales

- Modelo con control mediante botones altamente   
 resistentes.  
� (iclos de la[ado de ��s� ���s� ���s y ���s. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas�hoWa. 
- Tanque de 33 litros de volumen, con resistencia de   
  calentamiento de ��� P<. 
- Calderín de 9 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de 6 kW. 
- Calentamiento alterno o simultáneo de tanque y calderín. 
- Opción de aclarado con sistema termostop que   
 gaWantiza temUeWatuWas de �����| (. &Ouste desacti[ado  
 de fábrica. Fácil de activar. 
� 5otencia 2अxima� ���� P< 
calentamiento alteWno� ख  
 ����� P< 
simultअneo�. 
- Protección antihumedad IPX4.

* Consultar otras posibles versiones a fábrica

ACCESORIOS

Mesas de entrada/ salida ver pag. 232
Kits de transformación ver pag. 234
(escaPcificaHores ver pag. 268
Cestas ver pag. 269

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico CO-110 19073548 19075029

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) 6,75 / 11,25

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.465

VERSIONES

Con bomba de desagüe  B CO-110 B 19075270 19075274

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD CO-110 DD 19075271 19075275

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD CO-110 B DD 19075272 19075276

CARACTERÍSTICAS

Modelo con recuperador CO-110 HRS 19075016 19075040

Recuperador de energía HRS HRS

Dimensiones (mm) 630 x 750 x 1.990

VERSIONES

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD CO-110 HRS B DD 19075273 19081101

Accesorios en dotación 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.
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Características generales

 ADVANCE  CONCEPT + CONCEPT

DATOS TÉCNICOS AD-125 AD-125 eco COP-144 CO-142 CO-110
CICLOS DE LAVADO 
Tiempo Ciclos [s] 55/75/120/480 55/75/120/480 55/75/120/600 55/75/120/600 90/120/180/600
CAPACIDAD TEORICA*¹
Cestas [cestas/h] 65 65 65 65 40
Platos [platos/h] 1170 1170 1170 1170 720
Vasos [vasos/h] 2340 2340 2340 2340 1440
CONSUMO DE AGUA
Capacidad del 
tanque

[l] 28 28 33 33 33

Capacidad del 
calderín 10 13 10 9 9

Consumo de agua 
de aclarado por 
ciclo  *²

[l]
2.4 2.4 2.4 2.4 2.4

TEMPERATURAS
Temperatura del 
tanque

[ºC] 60 (55-71) 60 (55-71) 60 60 60

Temperatura del 
agua de aclarado

[ºC] 82 (65-85) 82 (65-85) 85 85 85

DIMENSIONES
Ancho [mm] 712 712 712 712 712
Profundidad [mm] 750 (827) 750 (827) 750 (827) 750 (827) 750 (827)
Altura con capota 
cerrada *³

[mm] 1465 1465 1465 1465 1465

Altura con capota 
abierta

[mm] 1940 1940 1940 1940 1940

Altura con HRS [mm] 1990 1990 1990 1990 1990
Altura de trabajo [mm] 820-890 820-890 820-890 820-890 820-890
Altura útil [mm] 430 430 430 430 430
Tamaño de cesta [mm] 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500
ESPECIFICACIONES ELÉCTRICAS
Potencia total 
conectada(Alt/Sim)

[kW] Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla

Fuse protection [A] Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla
Bomba de lavado 
(P1)

[kW] 0.75 0.75 0.75 0.75 0.75

Potencia del tanque [kW] 2.1 2.1 4.5 4.5 4.5
Bomba de aclarado [kW] 0.25 0.25 0.25 - -
Potencia del 
calderin

[kW] 9 - 9 9 6

Conexión (por 
defecto de fábrica) 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~

OTRA INFORMACIÓN
Temperatura Min. 
entrada agua

[ºC] 15 15 15 15 15

Temperatura Max. 
entrada agua

[ºC] 60 60 60 60 60

Presión de red 
requerida

[bar/kPA] 1.0-4.0/100-400 1.0-4.0/100-400 1.0-4.0/100-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400

Presión de red 
requerida para HRS

[bar/kPA] 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400

Altura Max. desagüe 
(solo modelos B)

[mm] 600 600 130/600(B) 130/600(B) 130/600(B)

Nivel de ruido (dBA) [dBA] <65 <65 <70 <70 <70
Protección 
antihumedad IPX5 IPX5 IPX4 IPX4 IPX4

Peso, neto/bruto [kg] 111/129 109/127 97/115 95/113 95/113
Peso, neto/brutocon  
HRS

[kg] 127/147 125/145 113/133 111/131 111/131

Ramas Lavado sst sst sst sst sst
DOTACIÓN
Cesta vasos [un] 1 1 1 1 1
Cestillo cubiertos [un] 2 2 2 2 2
Cesta para platos [un] 1 1 1 1 1
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VOLTAJE POR DEFECTO 
DE FABRICA

PROTECTION 
FUSIBLE

"TOTAL 
AMP."

POTENCIA 
TOTAL 
CONECTADA

CONEXIÓN POTENCIA 
TANQUE

POTENCIA 
CALDERÍN

POTENCIA BOMBA DE LAVADO

AD-125

380 V - 415 V / 3N~ FD 20 A 18.7 A 11,85 kW SIM 2.1 kW 9 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 26.7 A 6,35 kW SIM 1.1 kW 4.5 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 40 A 34.8 A 8,15 kW SIM 1.4 kW 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 40 A 30,5 A 11,85 kW SIM 2.1 kW 9 kW 0.75 kW

AD-125 
eco

380 V - 415 V / 3N~ FD 16 A 5.7 A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 16 A 11.8 A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW
230 V / 3~ 16 A 7.9 A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW

"COP-144 
CO-142"

380 V - 415 V / 3N~ 20 A 15.7 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
380 V - 415 V / 3N~ FD 25 A 22.2 A 14,25 kW SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 25 A 22.2 A 5,25 kW ALT 2.3 Kw 4.5 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 28.7 A 6,75 kW ALT 3 Kw 6 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 50 A 41.8 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 40 A 32 A 7,55 kW SIM 2.3 Kw 4.5 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 50 A 41.8 A 9,75 kW SIM 3 Kw 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 32 A 25.2 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 40 A 36.5 A 14,25 kW SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW

CO-110

380 V - 415 V / 3N~ 16 A 11.3 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
380 V - 415 V / 3N~ FD 20 A 17.8 A 11,25 kW SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 20 A 15.7 A 3,75 kW ALT 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 25 A 20 A 4,75 kW ALT 3 Kw 4 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 28.7 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 25.7 A 6,05 kW SIM 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 40 A 33 A 7,75 kW SIM 3 Kw 4 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 50 A 48,3 A 11,25 kW SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 20 A 17.7 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 32 A 29 A 11,25 kW SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW

� { 1as ciWcunstancias del cliente 
temUeWatuWa del agua de entWada � conexiखn elऍctWica� Uueden WeduciW los [aloWes aVuऑ indicados.
* ² Información no vinculante. La necesidad real de agua de aclarado puede variar según las condiciones del lugar.
� u 1os Uies aOustaGles UeWmiten ele[aW las dimensiones [eWticales según sea necesaWio hasta �� mm.
* 4 2odelos con WecuUeWadoW de eneWgऑa
-78� � Total  P< � ��� P< � Total &mU. � ��� &.
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MODELO CÓDIGO LADO COLOCACIÓN EQUIPAMIENTO

��

DIMENSIONES
(mm�

MP-620-I 19053197 Izda. P - E 620x740x880

MP-620-D 19053199 Dcha. P - E 620x740x880

MLP-1200-I E-VO 19058358 Izda. P - E 1.200x740x880

MLP-1200-D E-VO 19058359 Dcha. P - E 1.200x740x880

Accesorios para lavavajillas de capota

� *xtensa gama de mesas de entWada �   
 salida y de prelavado, con la que se pueden  
 dar soluciones para cada necesidad de   
 UWoducciखn y suUeWficie útil.

- Válidas para usar con cestas de                       
 ��� x ��� mm.

- Rápido montaje y fácil conexión al   
 lavavajillas de capota. 

� 3o se necesitan oWificios ni aguOeWos UaWa  
 su colocación.

- Mesas construidas totalmente en acero   
 inoxidaGle &.8.���� �����. 5ies   
 de 40 x 40 mm provistos de patas   
 para regular la altura.

- Encimeras embutidas, lisas y con   
 pendiente para conseguir una    
 rápida y fácil limpieza.

Equipamiento:

� 5eto UosteWioW 
5� de ��� mm.

� (uGas de KWegadeWo emGutidas 
+��   

 totalmente integradas en la encimera. 

- Dimensiones de la cuba:                               
 ��� x ��� x ��� mm

� *stante inKeWioW 
*�.

� 4Wificio de desGaWasado 
4� emGutido   
 y recubierto de un aro en caucho   
 alimentario de color gris, quedando   
 enrasado totalmente con la encimera.

� ,WiKo ducha 
,)� oUcional UaWa instalaW en  
 las mesas de prelavado.

Características generales

Mesas Lisas De Entrada / Salida 


��� *� *stante inKeWioW � 5� 5eto UosteWioW desmontaGle.

MODELO CÓDIGO DESCRIPCIÓN DIMENSIONES
(mm�

MP-140 19061430 Elemento para unir en serie dos lavavajillas de capota 140x740x350

Elemento de unión de Lavavajillas de Capota

Mesas de entrada y salida
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&)���� � 25�����. � 25�����) CO-110 + MF-700-I + GD2 E + MLP-1200-D CO-142 + CO+142 +
MLP-1200-I E-VO + MP-140 + MFD-1200-D E-VO

€

1.583

1.583

1.793

1.793

1.985

1.985

2.211

2.211

€

160

MODELO CÓDIGO LADO COLOCACIÓN EQUIPAMIENTO

��

DIMENSIONES
(mm�

MF-700-I E-VO 19059285 Izda. P - E - F 700x740x880

MF-700-D E-VO 19059286 Dcha. P - E - F 700x740x880

MF-1200-I E-VO 19059287 Izda. P - E - F 1.200x740x880

MF-1200-D E-VO 19059288 Dcha. P - E - F 1.200x740x880

MFD-1200-I E-VO 19059289 Izda. P - E - F - O 1.200x740x880

MFD-1200-D E-VO 19059290 Dcha. P - E - F - O 1.200x740x880

MFD-1500-I E-VO 19059291 Izda. P - E - F - O 1.500x740x880

MFD-1500-D E-VO 19059292 Dcha. P - E - F - O 1.500x740x880


��� *� *stante inKeWioW � 5� 5eto UosteWioW � +� +WegadeWo � 4� 4Wificio UaWa desGaWasado.

LAS MESAS NO INCLUYEN EL GRIFO. 
Ver grifos disponibles en el apartado de preparación estática.

Mesas De Prelavado

Ejemplos de montaje

� *ncimeWa de ��� mm de esUesoW

- Estante inferior de 1 mm de espesor

- Cuba del fregadero soldada a la encimera

- Estante soldado, no desmontable

- 4 patas soldadas, no desmontables.

MODELO CÓDIGO DESCRIPCIÓN

KIT DE ADAPTACIÓN 19059308 Kit de elementos para adaptar las mesas viejas a un lavavajillas de capota 2019

UNIÓN DE LAVAVAJILLAS EN SERIE



234 

€

186

235

€

848

Hostelería y Restauración | Lavado de vajilla

Esquemas de diferentes tipos de montaje

Montaje En Línea

Montaje En Ángulo

Kits para transformar versiones básicas

MODELO CÓDIGO DESCRIPCIÓN

DD 19059327 DOSIFICADOR DE DETERGENTE PERISTÁLTICO 

B-CAP 19059326 KIT BOMBA DE DESAGÜE CAPOTA

MODELO CÓDIGO VALIDO PARA CARACTERÍSTICAS

KIT MARINE CAP 19036059 AD-125, COP-144, CO-142, CO-110 Conexionado a tensión para barcos

Kit marine para barcos

Kits de transformación
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