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Conexión de agua:
Se aconseja alimentar las máquinas con agua caliente sanitaria, con tempe-
ratura a la entrada entre 50 y 60 ºC.

La presión dinámica de agua recomendada para un correcto funcionamiento 
de las máquinas es:
Mínima: 2 bar = 2 kg/cm2

Máxima: 4 bar = 4 kg/cm2

Dureza del agua:
8oHos Pos PaZaZaNiPPas HeFerʛR coRecXarse a YRa Xoma He agYa HescaPcificaHa 
cuando el valor de la dureza del agua local sobrepase los 10 HF / 6 HD.

Los problemas de funcionamiento derivados de una instalación defectuosa 
que no cumpla las premisas indicadas no serán tenidos en cuenta como 
dentro de garantía.
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Apertura frontal | Advance

- Modelo con control electrónico y digital. 
- Display digital con información de   
 programas, tiempos y temperaturas. 
- Programador electrónico con sistema de   
 ayuda para el servicio técnico. 
- Sistema termostop con bomba de aclarado  
 que garantiza un perfecto resultado   
 higiénico con un aclarado completo a   
 ����� |( 
*++.7.38*� de acueWdo con las   
 esUecificaciones de seguWidad e higiene de  
 la noWma ).3�����.

- Ciclos de lavado de 60s, 90s, 120s y   
 ´Glass´. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas� 
 hora. 
- Tanque de 14 litros de volumen, con   
 resistencia de calentamiento de 1 kW. 
- Instalación monofásica Multipower, con   
 calentamiento en el calderín seleccionable  
 en el momento de la instalación,   
 de ��� � ��� � ���� � ��� P<.

 

- Multivoltaje: Permite conectar la máquina  
 a una red con tensión monofásica o   
 tWiKअsica 
��� �3c���� �c����; �3c�.
- Calentamiento simultáneo del tanque y   
 calderín. 
- Calderín con resistencia de calentamiento  
 de ���P<. 
- Consumo de agua por ciclo de 2,4 litros. 
� 'andeOa filtWo de aceWo inoxidaGle en la   
 cuba. 
� 5Wotecciखn antihumedad .5=�.

Características generales

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico AD-505 19073539 19076140

Con bomba de aclarado A A

Con bomba de desagüe B B

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD DD

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (KW) MULTIPOWER

Dimensiones (mm) 600x600x830

Versiones

7isXema ] HeTʬsiXo He HescaPcificaciʬR 
con programa de regeneración SOFT AD-505 SOFT 19076139 19076141

ACCESORIOS

Peanas ver pag. 222

Kits de transformación ver pag. 222

(escaPcificaHores ver pag. 268

Osmosis ver pag. 268

Cestas ver pag. 269

Accesorios en dotación: 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.
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Apertura Frontal | Concept +

Características generales

- Modelo con control electrónico y   
 visualización de temperaturas, funciones y  
 errores. 
- Control con sistema de ayuda para el   
 servicio técnico. 
- Sistema termostop con bomba de aclarado  
 que garantiza un perfecto resultado   
 higiénico con un aclarado completo a   
 ����� |( 
*++.7.38*� de acueWdo con las   
 esUecificaciones de seguWidad e higiene de  
 la noWma ).3�����. 

- Sistema Air Break de antirretorno de agua  
 de tiUo && según *3 �����<7&8.
� (iclos de la[ado de ��s� ���s y ���s. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas� 
  hora. 
- Tanque de 20 litros de volumen, con   
 Wesistencia de calentamiento de ��� P<. 
- Calderín con resistencia de calentamiento  
 de ���P<.

 

- Instalación monofásica Multipower, con   
 calentamiento en el calderín seleccionable  
 en el momento de la instalación,   
 de ��� � ��� P<. 
- Multivoltaje: Permite conectar la máquina  
 a una red con tensión monofásica o   
 tWiKअsica 
��� �3c���� �c����; �3c�. 
� )oGle sistema de GandeOas filtWo en la   
 cuba. 
- Protección antihumedad IPX4.

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico COP-504 19073538 19076137

Con bomba de aclarado A A

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) MULTIPOWER

Dimensiones (mm) 600x600x830

VERSIONES

Con bomba de desagüe  B COP-504 B 19076134 19076138

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD COP-504 DD 19076135 19081178

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B DD COP-504 B DD 19076136 19081179

Clavija inglesa CI COP-504 CI 19083240 19083241

'oR FomFa� HosificaHor ] cPaZiNa iRgPesa B DD CI COP-504 B DD CI 19076805 19083242

ACCESORIOS

Peanas ver pag. 222

Kits de transformación ver pag. 222

(escaPcificaHores ver pag. 268

Osmosis ver pag. 268

Cestas ver pag. 269

Accesorios en dotación: 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.

* Consultar otras posibles versiones a fábrica.
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Apertura Frontal | Concept

Características generales

- Modelo con control electrónico y visualización de   
 temperaturas, funciones y errores. 
- Control con sistema de ayuda para el servicio técnico. 
� (iclos de la[ado de ��s� ���s y ���s. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas�hoWa. 
- Tanque de 20 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de ��� P<. 
- Instalación monofásica Multipower, con calentamiento  
 en el calderín seleccionable en el momento de la   
 instalaciखn� de ��� � ��� P<. 
- Multivoltaje: Permite conectar la máquina a una red con  
 tensiखn monoKअsica o tWiKअsica 
��� �3c���� �c����;  
 �3c�. 
� 'andeOa�filtWo en la cuGa de la[ado. 
- Protección antihumedad IPX4. 
- Opción de aclarado con sistema termostop que   
 gaWantiza temUeWatuWas de �����| (. &Ouste desacti[ado  
 de fábrica.

ACCESORIOS

Peanas ver pag. 222

Kits de transformación ver pag. 222

(escaPcificaHores ver pag. 268

Cestas ver pag. 269

 MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico CO-502 19073537 19076131

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) MULTIPOWER

Dimensiones (mm) 600x600x830

VERSIONES

 Con bomba de desagüe  B CO-502 B 19076115 19076132

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD CO-502 DD 19076116 19076133

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD CO-502 B DD 19076117 19083235

Clavija inglesa  CI CO-502 CI 19076118 19083236

'oR FomFa�HosificaHor He HeXergeRXe ] 
clavija inglesa B DD CI CO-502 B DD CI 19076806 19076119

Accesorios en dotación: 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.

* Consultar otras posibles versiones a fábrica.
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Características generales

- Modelo con control mediante botones altamente   
 resistentes.  
� (iclos de la[ado de ��s� ���s y ���s. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas�hoWa. 
- Tanque de 20 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de ��� P<. 
- Instalación monofásica Multipower, con calentamiento  
 en el calderín seleccionable en el momento de la   
 instalaciखn� de ��� � ��� P<. 
- Multivoltaje: Permite conectar la máquina a una red con  
 tensiखn monoKअsica o tWiKअsica 
��� �3c���� �c����;  
 �3c�. 
� 'andeOa�filtWo en la cuGa de la[ado. 
- Protección antihumedad IPX4. 
- Opción de aclarado con sistema termostop que garantiza  
 temUeWatuWas de �����| (. &Ouste desacti[ado de KअGWica.

Apertura Frontal | Concept

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico CO-501 19073534 19076111

Tensión MULTIVOLTAGE

Potencia (kW) MULTIPOWER

Dimensiones (mm) 600x600x830

VERSIONES

Con bomba de desagüe  B CO-501 B 19076106 19076112

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD CO-501 DD 19076107 19076113

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD CO-501 B DD 19076108 19081175

Con clavija inglesa CI CO-501 CI 19076109 19076114

ACCESORIOS

Peanas ver pag. 222

Kits de transformación ver pag. 222

(escaPcificaHores ver pag. 268

Cestas ver pag. 269

Accesorios en dotación: 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.

* Consultar otras posibles versiones a fábrica.
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Apertura Frontal | Concept

- Modelo con control mediante botones altamente   
 resistentes.  
- Ciclo de lavado de 120s. 
� 5Woducciखn teखWica mअxima de �� cestas�hoWa. 
- Tanque de 20 litros de volumen, con resistencia de   
 calentamiento de ��� P<. 
- Consumo de agua por ciclo de 2,4 litros. 
� 'andeOa�filtWo en la cuGa de la[ado. 
- Protección antihumedad IPX4. 
- Opción de aclarado con sistema termostop que garantiza  
 temUeWatuWas de �����| (. &Ouste desacti[ado de KअGWica.

Características generales

ACCESORIOS

Peanas ver pag. 222

Kits de transformación ver pag. 222

(escaPcificaHores ver pag. 268

Cestas ver pag. 269

MODELO �(ࣻ).,4 �� -?.� �(ࣻ).,4 �� -?.�

CARACTERÍSTICAS

Modelo básico CO-500 19073532 19076101

Tensión 230 V / 1N

Potencia (kW) MULTIPOWER

Dimensiones (mm) 600x600x830

VERSIONES

Con bomba de desagüe  B CO-500 B 19075467 19076102

'oR HosificaHor He HeXergeRXe TerisXʛPXico DD CO-500 DD 19075468 19076103

'oR FomFa ] HosificaHor He HeXergeRXe B - DD CO-500 B DD 19075469 19076104

Accesorios en dotación: 1 cesto base CT-10, 1 cesto para platos CP- 16/18 y dos cubiletes para cubiertos.

* Consultar otras posibles versiones a fábrica.
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Características generales

 ADVANCE CONCEPT + CONCEPT

Datos técnicos AD-505 COP-504 CO-502 CO-501 CO-500

CICLOS DE LAVADO 

Tiempo Ciclos [s] 60/90/180 90/120/180 90/120/180 90/120/180 120

CAPACIDAD TEORICA*¹

Cestas [cestas/h] 60 40 40 40 30

Platos [platos/h] 1080 720 720 720 540

Vasos [vasos/h] 2160 1440 1440 1440 1080

CONSUMO DE AGUA

Capacidad del tanque [l] 14 20 20 20 20

Capacidad del calderín 7 7 7 7 7

Consumo de agua de aclarado por ciclo  
*²

[l] 2.4 2.4 2.4 2.4 2.4

TEMPERATURAS

Temperatura del tanque [ºC] 60 (55-71) 60 60 60 60

Temperatura del agua de aclarado [ºC] 82 (65-85)/PG 65 85 85 85 85

DIMENSIONES

Ancho [mm] 600 600 600 600 600

Profundidad [mm] 602 602 602 602 602

Con la puerta abierta [mm] 1020 1020 1020 1020 1020

Con ablandador 1060 1060 1060 1060 1060

Altura *³ [mm] 840 840 840 840 840

Altura útil [mm] 360 360 360 360 360

Tamaño de cesta [mm] 500X500 500X500 500X500 500X500 500X500

ESPECIFICACIONES ELÉCTRICAS

Potencia total conectada(Alt/Sim) [kW] Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla

Fuse protection [A] Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla

Bomba de lavado (P1) [kW] 0.59 0.59 0.59 0.59 0.59

Potencia del tanque [kW] 1 2,8 2.8 2.8 2.8

Bomba de aclarado [kW] 0.25 0.25 - - -

Potencia del calderin [kW] Ver tabla Ver tabla Ver tabla Ver tabla 2.8

Conexión (por defecto de fábrica) 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~

OTRA INFORMACIÓN

Temperatura Min. entrada agua [ºC] 15 15 15 15 15

Temperatura Max. entrada agua [ºC] 60 60 60 60 60

Presión de red requerida [bar/kPA] 1.0-4.0/100-400 1.0-4.0/100-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400

Altura Max. desagüe (solo modelos B) [mm] 500 500(B) 500(B) 500(B) 500(B)

Nivel de ruido (dBA) [dBA] <65 <65 <65 <65 <65

Protección antihumedad IPX5 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4

Peso, neto/bruto [kg] 60/77 60/77 58/75 58/75 58/75

Ramas Lavado sst sst sst sst sst

DOTACIÓN

Cesta vasos [un] 1 1 1 1 1

Cestillo cubiertos [un] 2 2 2 2 1

Cesta para platos [un] 1 1 1 1 1

� { 1as ciWcunstancias del cliente 
temUeWatuWa del agua de entWada � conexiखn elऍctWica� Uueden WeduciW los [aloWes aVuऑ indicados.
* ² Información no vinculante. La necesidad real de agua de aclarado puede variar según las condiciones del lugar.
� u 1os Uies aOustaGles UeWmiten ele[aW las dimensiones [eWticales según sea necesaWio hasta �� mm.
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VOLTAJE POR 
DEFECTO DE 

FABRICA

PRO-
TECTION 
FUSIBLE

"TOTAL 
AMP."

POTENCIA 
TOTAL 

CONECTADA

CONEXIÓN POTENCIA 
TANQUE

POTENCIA 
CALDERÍN

POTENCIA 
BOMBA DE 

LAVADO

AD-505 380 V - 415 V / 3N~ 16 A 15 A 7.2 kW SIM 1 kW 5,6 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ 13 A 10.7 A 2.5 kW ALT 1 kW 1.9 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ FD 16 A 15 A 3.5 kW SIM 1 kW 1.9 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ 20 A 19.1 A 4.4 kW SIM 1 kW 2.8 kW 0.6 kW

230 V / 3~ 25 A 21 A 7.2 kW SIM 1 kW 5.6 kW 0.6 kW

COP-504 

CO-502 

CO-501

380 V - 415 V / 3N~ 16 A 14,7 A 6.2 kW ALT 2.8 kW 5.6 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ FD 16 A 14.7 A 3.4 kW ALT 2.8 kW 2.8 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ 20 A 18.8 A 4.3 kW ALT 2.8 kW 3.7 kW 0.6 kW

230 V / 3~ 20 A 16.6 A 6.2 kW ALT 2.8 kW 5,6 kW 0.6 kW

CO-500 220 V - 240 V / 1N~ FD 16 A 14.7 A 3.4 kW ALT 2.8 kW 2.8 kW 0.6 kW
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MODELO CÓDIGO CARACTERÍSTICAS DIMENSIONES
(mm�

EVPL-60 19004660 Capacidad para 3 cestas 500x500 600x600x400

Accesorios para apertura frontal

- Construcción en acero inoxidable.

- Sirve para colocar sobre ella cualquiera   
 de los lavavajillas de apertura frontal de la  
 Generación E-VO.

� &loOamiento UaWa cestas de ��� x ��� mm.

- Capacidad para 3 cestas de 110 mm de   
 altuWa� tiUo (T���� (5������� (;�������.

- Puede usarse para almacenar los   
 recipientes del detergente y líquido   
 abrillantador.

- Permite instalar el lavavajillas sin   
 necesidad de bomba de desagüe, de forma  
 que el agua de la cuba desagüe libremente  
 por gravedad.

Peana para apertura frontal. Características generales

Kits de transformaciones para versiones básicas (excepto soft)

MODELO CÓDIGO VÁLIDO PARA DESCRIPCIÓN POTENCIA
(k<�

DD 19059327
LAVAVAJILLAS DE CAPOTA 
LAV. APERTURA FRONTAL
LAVAVASOS

DOSIFICADOR DE DETERGENTE 
PERISTÁLTICO -

B-AF 19013376 LAV. APERTURA FRONTAL
LAVAVASOS KIT BOMBA DE DESAGÜE - 50/60 Hz. 35

Kits de transformación para lavavajillas E-VO

/iX FaRHeNas�fiPXro Tara cYFa He PaZaHo
MODELO CÓDIGO DESCRIPCIÓN

K-BF-500 19087264 KIT 2 BANDEJAS FILTRO PARA CUBA DE LAVADO

MODELO CÓDIGO VÁLIDO PARA CARACTERÍSTICAS

KIT MARINE AF 19036061 COP-504, CO-502,CO-501, CO-500 Conexionado a tensión para barcos

Kit opcional para versión marine
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