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Fagor Professional

iCooking

Nueva tecnología de cocción 
inteligente.

De una forma rápida e intuitiva 
permite seleccionar el producto y 
acabados que se quieren obtener, el 
horno ajusta las fases y parámetros 
adecuados.

Durante la ejecución, el horno 
automática y continuamente 
recalcula la temperatura, humedad, 
velocidad del aire y el tiempo 
necesario para obtener el producto 
con el óptimo acabado y el mínimo 
consumo energético.

Además, durante la ejecución se 
TYeHe moHificar eP acaFaHo� i'ooOiRg 
rápidamente reajusta los parámetros 
para obtener el resultado deseado.

User experience 

Intuitivo, sencillo y claro. Nuestro 
horno es la guía perfecta para 
ayudarte en tu cocina. Contiene un 
amplio recetario con todos los niveles 
de cocción y resultados posibles para 
tu plato. Un pinche de cocina 
excepcional que se convertirá en un 
indispensable gastronómico para 
cualquier chef. Para facilitar e 
impulsar las recetas más elaboradas 
cocinadas en su punto y con la mayor 
precisión gracias a los programas 
automáticos “Easy Cooking” y “Fagor 
Cooking Center”.
La generación Advance cuenta con el 
sistema Fagor Touch, una pantalla 
táctil completamente sellada en 
vidrio, muy fácil de limpiar, repelente 
al agua y a las manchas de grasa y 
muy resistente al rayado. Una 
tecnología que hará que el horno 
piense por ti para facilitar tu día a día.

Cooking Control 

Marcar la diferencia es esencial para 
nosotros, por eso, garantizamos la 
mayor precisión durante el cocinado 
para conseguir el resultado óptimo. 

Medimos la humedad y la cantidad de 
oxígeno mediante iClima, asegurando 
la pureza del vapor con el PureSteam 
y el reparto de calor uniforme con HA 
coRXroP� = Po cerXificamos� meHiaRXe Pa 
gama el EZ Sensor, varias sondas 
ergonómicas con la que medimos la 
temperatura del núcleo de los 
alimentos para asegurarnos de que se 
están cocinando con el calor 
requerido. 

La exactitud asegurará los mejores 
resultados.

Food Safety

Elevar la forma para asegurar la 
limpieza del horno, y el registro de los 
procesos de cocinado mediante el 
control del sistema HACCP. El diseño 
del horno está ideado para garantizar 
la máxima higiene junto a un buen 
funcionamiento y cocinado. 

Además, con su sistema de limpieza 
inteligente iWASHING llegarás a 
PimTiar XoHas Pas sYTerficies HeP 
horno. 

Una metodología automática, con 
diferentes programas de lavado, que 
vela por la seguridad del consumidor. 
El ciclo de lavado se realiza a través 
de un sistema hidráulico completo 
que se adapta a las necesidades del 
TrofesioRaP� )R HefiRiXiZa� YRa 
desinfección máxima, para un 
rendimiento único.

Robust design

Construidos al detalle y con acero 
inoxidable de la mayor calidad. Un 
diseño robusto confeccionado para 
su durabilidad en el tiempo, sin que la 
máquina se deteriore a pesar del uso 
continuo. Sólidos y ergonómicos, 
nuestros hornos son muy resistentes.
Extructura del horno en inoxidable 
AISI-304 (interior pulido espejo).
Diseño especial para garantizar una 
distribución uniforme del calor en 
toda la cámara junto con el HA 
control.

FagorKonnect

Fagor Konnect permite una conexión 
única entre tu horno y tú. Permite 
conectar con tu cocina, supervisarla y 
gestionarla estés donde estés y en 
cualquier momento. Con ella podrás 
gestionar y monitorizar tus procesos 
de cocción a distancia. 

Acceder a los paneles de control, 
revisar los datos históricos y optimizar 
el uso de tus hornos iKORE. En 
HefiRiXiZa� eP Taso UYe RecesiXaFas 
Tara ser mʛs eficieRXe ] PiFre� 

Funcionalidades y
características
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'aPiHaH He cociRaHo� eficieRcia ] segYriHaH� Potencia y robustez. 
- Pantalla táctil de 10”
- Pantalla táctil de 7” en el horno 0623

- Pantalla de 2,8’’ con mandos  
- Manuales de control electrónico.

Funciones APW AP AW A

PureSteam. Generador de vapor provisto de 
detector de cal.   
Generador de vapor puro con función 
automática de llenado.

– –

iCooking (carnes, aves, pescados, mariscos, 
vegetales, arroces y legumbres, ovolácteos, 
pastelería y panadería). Proceso de cocción 
inteligente con ajuste automático

Funciones Adicionales (regeneración, coccion 
al vacío, cocción nocturna, fermentación, 
pasteurización, ahumados, charcutería, 
deshidratación). 
Proceso de cocción inteligente con ajuste 
automático .

iClima (gestión y regulación de la humedad con 
porcentaje del 1%)

Fagor Cooking Center

Multitray  

Modos de cocinado: vapor a baja temperatura 
30-98º, vapor a 99º, super vapor  
de 100- 130º, mixto 30-300º y conveccion 
30-300º

Manejos

Listado de recetas favoritas en el 
FagorCookingCenter

Easy Cooking (adaptacion al usuario y sus 
aplicaciones)

Pantalla TFT capacitiva de cristal de 10.1'' (de 
7” en el horno 0623)  
para un manejo sencillo e intuitivo

Control y supervisión del equipo desde 
dispositivos móviles mediante FagorKonnect

Limpieza

i;A7,-2+ 7oPiHo �eficieRXe Tara eP 
medioambiente)

– –

i;A7,-2+ 0íUYiHo �eficieRXe Tara eP 
medioambiente)

– –

Ducha Retractil con función de corte de agua 
integrada

Caracteristicas de equipamiento

EZ-Sensor. Sonda interna multipunto

Puerta de la camara de cocción con triple 
acristalamiento con ventilación

FagorKonnect

Conexión Ethernet

'oRe\iʬR ;ifi

Funciones CPW CP CW C

PureSteam. Generador de vapor provisto 
de detector de cal. Generador de vapor 
puro con funcion automatica de llenado

- -

Fagor Recipe Center (carnes, aves, 
pescados, maricos, vegetales, arroces y 
legumbres, ovolacteos, pasteleria y 
panaderia).  

Funciones Adicionales (regeneración, 
coccion al vacio, cocción nocturna, 
fermentación, pasteurización, 
ahumados, charcutería, deshidratación)

iClima (gestión y regulación de la 
humedad con porcentaje del 10%)

Modos de cocinado: vapor a baja 
temperatura 30-98º, vapor a 99º,  
super vapor de 100- 130º, mixto 30-300º 
y conveccion 30-300º

Manejos

Listado de recetas favoritas en el Fagor 
Recipie Center

Pantalla 2,8'' con mando giratorio con 
fYRciʬR TYsL Tara coRfigYrar ] coRfirmar 
las entradas

Limpieza

i;A7,-2+ 7ʬPiHo �eficieRXe Tara eP 
medioambiente)

– –

i;A7,-2+ 0íUYiHo �eficieRXe Tara eP 
medioambiente)

– –

Ducha Retractil con función de corte de 
agua integrada

Caracteristicas de equipamiento

EZ-Sensor. Sonda interna multipuntos

Puerta de la cámara de cocción con 
triple acristalamiento con ventilación

  Dotación de serie.  

  Opcional al solicitar con el pedido.

-   No disponible.
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Fagor Professional

€

35

Consultar

x )ficieRcia ] comoHiHaH aP aPcaRce He XY maRo

· Gestiona todos tus equipos Fagor de manera   
   remota a través de nuestra aplicación en la nube

· Equipos tanto para negocios de servicio de   
  alimentos como de lavandería  

· FagorKonnect ha llegado

La conectividad en 
Fagor Professional. 
Perspectiva del negocio del servicio de alimentos 

Accesorios para la conectividad
GAMA MODELO CÓDIGO DESCRIPCIÓN

Advance Kit cable Ethernet 19095311 Cable y pasamuros para sacar la toma Ethernet al exterior del horno.

Advance /iX Tara coRe\iʬR [ifi gama AHZaRce - /iX Tara coRe\iʬR ;ifi He Pos LorRos a -RXerReX

a) Mejora de tu servicio al cliente 
gracias a la inmediatez del servicio 
posventa: conoce las alarmas de los 
hornos al instante, analiza las posibles 
causas y los videos de resolución, 
inspecciona la máquina en tiempo real 
desde cualquier lugar con el potente 
“escritorio remoto” y anticípate así a 
iHeRXificar UYʣ reTYesXo TYeHe ser 
Recesario Tara Pa iRXerZeRciʬR� AP fiR He aP 

cabo asegúrate de que los equipos de tu 
cliente están fuera de servicio el menor 
tiempo posible.
b
 Eficiencia en tus procesos y   
consiguiente ahorro en costes:
Ahorro en el servicio posventa: menos 
visitas, mayor probabilidad de acertar con 
el repuesto

2oXificaciʬR eR XiemTo reaP He Pas 
intervenciones necesarias de tanto de 
mantenimiento preventivo como reactivo
Gestión centralizada y remota de las 
actualizaciones de software
c) FagorKonnect te ofrece la base 
tecnológica para abordar nuevos 
servicios a tus clientes como el renting, 
servicios de mantenimiento “conectado”, 
etc.

a) Mejora la gestión de tu negocio: 
FagorKonnect te ofrece un Panel de 
Control completamente personalizable 
que te permite monitorizar de un vistazo y 
en tiempo real todo lo relacionado con tus 
hornos para poder tomar las decisiones 
más acertadas. 
· Controla el “Estado Actual” de las 
máquinas  seleccionadas (disponible, 
error� eNecYciʬR� oƿiRe
 ] reHYce Pos 
tiempos de parada.

· Gestiona la producción analizando los  
ciclos ejecutados y cuáles son las        
recetas más usadas de todos esos     
ciclos.
· Gestiona la ocupación de tus equipos,  
 visualizando de una forma intuitiva 
cuanto tiempo han estado ocupadas y 
cuánto tiempo libres en un periodo dado.
b) Aseguramiento de los procesos: 
valida que los diferentes procesos de 
cocinado se están realizando 
correctamente para asegurar la higiene y 
seguridad alimentaria. Controla la 

trazabilidad HACCP pudiendo visualizar 
XoHos Pos cicPos meHiaRXe grʛficas�

c
 Eficiencia y comodidad: 
gestiona todos tus equipos de Fagor 
desde cualquier sitio con cualquier 
dispositivo. Importa/exporta recetas; 
visualiza el estado operativo y errores si 
los hay; ejecuta procesos de manera 
remota como ejecutar un autolavado o 
´tomar control remoto del propio horno.

4riRciTaPes FeReficios
Distribuidor

Propietario
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Funcionalidades DISTRIBUIDOR PROPIETARIO

   Panel de control:  

4ersoRaPi^a Pos grʛficos Tara Zer Pa iRformaciʬR HeseaHa He XYs mʛUYiRas ] gesXioRar XY 
negocio

   Devices

Visualiza los hornos conectados en una lista o geolocalízalos en un mapa

Organiza tus máquinas en grupos a tu antojo con el sistema de «etiquetas»

Comprueba el estado operativo de tus hornos en tiempo real

Ten «control remoto» sobre tu horno y utiliza el panel táctil como si lo tuvieras delante  (*)

Actualiza la versión del software con FagorKonnect según sea necesario  -

     Recetas

Crea recetas detalladas de manera intuitiva: con imágenes, accesorios necesarios, lista de 
ingredientes, elaboración, pasos del cocinado  -

Exporta/Importa recetas de manera remota a/desde cualquier horno que esté conectado a 
Internet (o por USB en caso de no estar conectado)  -

9XiPi^a Pos fiPXros aZaR^aHos Tara sePeccioRar Pas receXas UYe Hesees o simTPemeRXe Tara ePegir 
tus «favoritas»  -

     Higiene

+esXiʬR comTPeXa HeP A44''� YR arcLiZo Tor cicPo� fiPXros aZaR^aHos� imTorXaciʬR segʱR Pas 
RecesiHaHes� ZisYaPi^aciʬR He grʛficos ] HaXos eR *agor/oRRecX o Hescarga eR 4(*

Gestiona el APPCC de manera remota cuando el horno esté conectado a Internet o por USB 
cuando no lo esté

Supervisa el lavado automático de tus hornos e «inicia» un ciclo de lavado de manera remota 
cuando desees desde tu aplicación FagorKonnect  -

   Servicio técnico

Consulta en tiempo real cuál de las máquinas conectadas sufre algún tipo de incidencia y 
geolocalízalas

AcceHe a Pa PisXa HeXaPPaHa He iRciHeRcias meR XiemTo reaP| RoXificaHas Tor Pas mʛUYiRas

6eciFe XoHas Pas RoXificacioRes UYe Hesees He XYs mʛUYiRas eR XY *agor/oRRecX

Accede a la sección de «resolución de problemas» de cada alarma. Encontrarás los 
documentos técnicos necesarios y un vídeo que te mostrará cómo resolver todas las posibles 
causas de la alarma.

 -

Proceso de registro
¿Cómo registrarte como distribuidor en la 
plataforma de FagorKonnect?

Ponte en contacto  con tu responsable 
comercial de Fagor Professional

Recibirás un email con un link para 
completar el registro

Completa el formulario de registro

¡Bienvenido a FagorKonnect!
Ya puedes dar acceso a tus clientes

¿Cómo registrar a tus clientes a la 
plataforma de FagorKonnect?

Accede a FagorKonnect y crea una 
invitación para tu cliente

Recibirá un email con un link para 
completar el registro

Deberá completar el formulario de registro

¡Tu cliente ya tiene acceso a FagorKonnect!
Ya puede dar de alta sus máquinas y empezar a sacar 
provecho de todo su potencial. 

(*) Necesita validación del propietario.
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Fagor Professional

€ € €

8.051 10.064 12.752

214 214 214

7.311 9.323 12.011

- 216 216

-381 -381 -381

205 205 205

237 237 237

473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473

30 18 -

30 18 -

1.449 1.376 -

- - 21

- - 281

- - 274

0623 061

Capacidad 6 GN-2/3 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60Hz 50/60Hz 50Hz

Características

MODELO
Advance A, Boiler P, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R  y ducha S 
incluida y 50Hz

APW-0623-E R SW S  APW-061-E R SW S APW-061-G NG 
R SW S  

Código 19079298 19078616 19088205

Potencia (Kw) 5,80 11,10 0,83

Dimensiones (mm) 657x563x570 898x817x846 898x922x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz 

APW-061 LPG 
50Hz      
19078662

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe APW-0623-E  
18004353

APW-061-E  
18004257

APW-061-G  
 18004265

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW 

Sistema de lavado Básico BW
BW  
AP-0623 -E   
18004352

BW  
AP-061-E  
18004256

BW  
AP-061-G NG  
18004264

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Sin ducha retráctil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutro 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 165 Ver pag. 166

PureSteam
Modelos con Boiler.
Panel de control táctil.
0623 a 062

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�
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13.930 16.149 15.133

214 214 214

13.190 15.409 14.393

216 216 216

-381 -381 -381

205 205 205

237 237 237

473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473

108 - 33

108 - 33

688 - 708

- 27 -

- 282 -

- 274 -
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101 062

Capacidad 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 6 GN-2/1

Clase de energía

Frecuencia 50/60Hz 50Hz 50/60Hz

Características

MODELO
Advance A, Boiler P, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R  y ducha S 
incluida y 50Hz

APW-101-E R SW S  
APW-101-G NG 
R SW S APW-062-E R SW S

Código 19078668 19088215 19087724

Potencia (Kw) 18,60 0,83 22,20

Dimensiones (mm) 898x817x1.117 898x922x1.117 1.130x1.063x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - 

APW-101-LPG 
50Hz 
19079387

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe APW-101-E
18004289

APW-101-G  
 18004297

APW-062-E  
18004273

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW 

Sistema de lavado Básico BW
BW 
AP-101-E  
18004288

BW 
AP-101-G NG  
18004296

BW  
AP-062 -E   
18004272

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Sin ducha retráctil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutro 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 166 Ver pag. 168
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€ € €

7.249 8.698 11.235

214 214 214

6.508 7.957 10.495

- 216 216

381 381 381

205 205 205

237 237 237

473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473

30 18 -

30 18 -

1.449 1.376 -

- - 21

- - 281

- - 274

DirectSteam
Modelos de inyección.
Panel de control táctil.
0623 a 062

0623 061

Capacidad 6 GN-2/3 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60Hz 50/60Hz 50Hz

Características

MODELO
Advance A, Inyección, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R y 50Hz

AW-0623-E R SW  AW-061-E R SW AW-061-G NG R SW

Código 19079299 19078613 19088204

Potencia (Kw) 5,80 10,20 0,83

Dimensiones (mm) 657x563x570 898x817x846 898x922x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - - AW-061 LPG  R SW

19078664

Configurar opciones

'oHigo coRfigYraFPe AW-0623-E  
18004351

AW-061-E
18004255

AW-061-G NG  
18004263

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
A-0623-E  
18004350

BW  
A-061-E  
18004254

BW 
A-061-G NG  
18004262

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 165 Ver pag. 166

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�
* Para uso intensivo en modo vapor, recomendamos los modelos PureSteam (con Boiler).
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214 214 214

9.746 12.633 12.893
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205 205 205
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473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473
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108 - 33

688 - 708

- 27 -

- 282 -

- 274 -
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101 062

Capacidad 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 12 GN-1/1 - 6 GN-2/1

Clase de energía

Frecuencia 50/60Hz 50Hz 50/60Hz

Características

MODELO
Advance A, Inyección, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R y 50Hz

AW-101-E R SW AW-101-G NG R 
SW AW-062-E R SW

Código 19078671 19088214 19088209

Potencia (Kw) 18,60 0,83 22,2

Dimensiones (mm) 898x817x1.117 898x817x1.117 1.130x1.063x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz -

AW-101-LPG 
50Hz          
19079402

Configurar opciones

'oHigo coRfigYraFPe AW-101-E 
18004287

AW-101-G 
 18004295

AW-062-E 
18004271

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW 

Sistema de lavado Básico BW
BW 
A-101-E  
18004286

BW 
A-101-G NG 
18004294

BW  
A-062-E    
18004270

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 166 Ver pag. 168
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Fagor Professional

€ € €

17.440 21.791 21.985

214 214 214

16.700 21.051 20.941

216 216 216

381 381 381

- - -1.405

205 205 205

237 237 237

473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473

30 - -

433 - -

54 - -

- 54 32

- 282 97

- 274 274

102 201

Capacidad 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50Hz 50/60 Hz

Características

MODELO
Advance A, Boiler P, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R  y ducha S 
incluida y 50Hz (T carro incluido 201-202)

APW-102-E R SW  S APW-102-G NG R SW S APW-201-E R SW  T

Código 19079785 19088221 19079328

Potencia (Kw) 33,60 0,83 37,20

Dimensiones (mm) 1130x1063x1.117 1130x1063x1.117 929x964x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - APW-102-G LPG R SW S 

19084513 - 

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe APW-102-E
18004305                        

APW-102-GN 
18004313 

APW-201-E
18004321

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
AP-102-E 
18004304

BW 
AP-102-GN  
18004312

BW 
AP-201-E 
18004320

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Sin ducha retráctil S S S S 

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B B B (solo módelos sin 
carro)

1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 168 Ver pag. 169

PureSteam
Modelos con Boiler.
Panel de control táctil.
102 a 202

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�
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€ € €

24.840 31.510 35.605

214 214 214

23.796 30.465 34.560

216 216 216

381 381 381

-1.405 -1.548 -1.548

205 205 205

237 237 237

473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473

- 30 32

- 386 272

- 32 274

32 - -

97 - -

274 - -

Hostelería y Restauración | Cook & Chill

201 202

Capacidad 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 20 GN-2/1- 40 GN-1/1

Clase de energía

Frecuencia 50 Hz 50/60 Hz 50Hz

Características

MODELO
Advance A, Boiler P, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R  y ducha S 
incluida y 50Hz (T carro incluido 201-202)

APW-201-G NG R SW S T APW-202-E R SW S T APW-202-G NG R 
SW S T

Código 19088272 19078839 19088278

Potencia (Kw) 1,545 67,20 1,545

Dimensiones (mm) 929x964x1.841 1.162x1.074x1.841 1.162x1.074x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz 

APW-201-G LPG R SW 
S T 
19081898

- 
APW-202-G LPG R 
SW S T 
19078832

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe APW-201-G 
18004329

APW-202-E 
18004337 

APW-202-G  
18004345

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
AP-201-G 
18004328

BW 
AP-202-E  
18004336

BW 
AP-202-G  
18004344

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Sin Ducha retráctil  S S S S 

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B (solo módelos sin 
carro) B B (solo módelos sin 

carro)
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 169 Ver pag. 169
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Fagor Professional

€ € €

15.617 18.894 19.963

214 214 214

14.877 18.154 18.918

216 216 216

381 381 381

- - -1.405

205 205 205

237 237 237

473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473

30 - 30

433 - 753

54 - 32

- 54 -

- 282 -

- 274 -

DirectSteam
Modelos de inyección.
Panel de control táctil.
102 a 202

102 201

Capacidad 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50Hz 50/60 Hz

Características

MODELO
Advance A, Inyección, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R y 50Hz (T 
carro incluido 201-202)

AW-102-E R SW AW-102-G NG R SW AW-201-E R SW T

Código 19079784 19088220 19079330

Potencia (Kw) 33,60 0,83 37,2

Dimensiones (mm) 1130x1063x1.117 1130x1063x1.117 929x964x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - AW-102-G LPG R SW  

 19084514

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe AW-102-E
18004303                        

AW-102-G NG 
18004311 

AW-201-E
18004319

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
A-102-E  
18004302

BW 
A-102-G NG  
18004310

BW 
A-201-E  
18004318

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B B B (solo módelos 
sin carro)

1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 168 Ver pag. 169

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�

* Para uso intensivo en modo vapor, recomendamos los modelos PureSteam (con Boiler).
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€ € €

22.455 28.284 31.926

214 214 214

21.410 27.240 30.881

216 216 216

381 381 381

-1.405 -1.548 -1.548

205 205 205

237 237 237

473 473 473

237 237 237

473 473 473

473 473 473

- 30 -

- 386 -

- 32 -

32 - 32

97 - 272

274 - 274

Hostelería y Restauración | Cook & Chill

201 202

Capacidad 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 20 GN-2/1- 40 GN-1/1

Clase de energía

Frecuencia 50 Hz 50/60 Hz 50Hz

Características

MODELO
Advance A, Inyección, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R y 50Hz (T 
carro incluido 201-202)

AW-201-G NG R SW T AW-202-E R SW T AW-202-G NG R 
SW T

Código 19091667 19078837 19091670

Potencia (Kw) 1,545 67,20 1,545

Dimensiones (mm) 929x964x1.841 1.162x1.074x1.841 1.162x1.074x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz 

AW-201-G LPG R SW T 
19091668 - 

AW-202-G LPG 
R SW T 
19078830

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe AW-201-G 
18004327

AW-202-E
18004335 

AW-202-G R SW T   
18004343

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
A-201-G 
18004326

BW 
A-202-E 
18004334

BW 
A-202-G  
18004342

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B (solo módelos sin 
carro)

B (solo módelos sin 
carro)

B (solo módelos 
sin carro)

1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

2 unidades externas de sondas SousVide  
2SV 2SV 2SV 2SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

2 unidades externa de sonda térmica  
2ST 2ST 2ST 2ST 

1 unidad externa de sonda SousVide y 1 
sonda térmica 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 1SV1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 169 Ver pag. 169
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Fagor Professional

€ € €

6.718 8.309 11.140

214 214 214

5.978 7.569 10.400

- 216 216

381 381 381

205 205 205

237 237 237

237 237 237

30 18 -

30 18 -

1.449 1.376 -

- - 21

- - 281

- - 274

0623 061

Capacidad 6 GN-2/3 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50/60 Hz 50Hz

Características

MODELO
Concept C, Boiler P, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R  y ducha S

CPW-0623-E R SW S CPW-061-E R SW S CPW-061-G NG R SW S

Código 19073931 19073648 19088202

Potencia (Kw) 5,80 11,10 0,83

Dimensiones (mm) 898x817x846 898x922x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz 657x563x570 - CPW-061-G LPG R SW S       

19077398

Configurar opciones -

'ʬHigo coRfigYraFPe CPW-0623-E
18004349

CPW-061-E
18004253

CPW-061-G
18004261 

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW 

Sistema de lavado Básico BW
BW 
CP-0623-E 
18004348

BW 
CP-061-E 
18004252

BW 
CP-061-G 
18004260

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Sin ducha retráctil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 165 Ver pag. 166

PureSteam
Modelos con Boiler.
Panel de control digital.
0623 a 062

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�
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€ € €

11.683 13.554 12.691

214 214 214

10.943 12.814 11.951

216 216 216

381 381 381

205 205 205

237 237 237

237 237 237

108 - 33

108 - 33

688 - 708

- 27 -

- 282 -

- 274 -

Hostelería y Restauración | Cook & Chill

101 062

Capacidad 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 6 GN-2/1 - 12 GN-1/1

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50Hz 50/60 Hz

Características

MODELO
Concept C, Boiler P, lavado inteligente  
sólido SW, apertura derecha R  y ducha S

CPW-101-E R SW S CPW-101-G NG R SW S CPW-062-E R SW S

Código 19072806 19088212 19087480

Potencia (Kw) 18,60 0,83 22,2

Dimensiones (mm) 898x817x1.117 898x922x1.117 1.130x1.063x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - CPW-101-G 

19078761

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe CPW-101-E
18004285

CPW-101-G NG
18004293 

CPW-062-E
18004269

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW 

Sistema de lavado Básico BW
BW 
CP-101-E  
18004284

BW 
CP-101-G 
18004292

BW 
CP-062-E 
18004268

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Sin ducha retráctil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 167 Ver pag. 168
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Fagor Professional

€ € €

5.583 6.603 9.560

214 214 214

4.843 5.863 8.819

- 216 216

381 381 381

205 205 205

237 237 237

237 237 237

30 18 -

30 18 -

1.449 1.376 -

- - 21

- - 281

- - 274

0623 061

Capacidad 6 GN-2/3 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50/60 Hz 50Hz

Características

MODELO
Concept C, Inyección, lavado inteligente 
sólido SW, apertura derecha R

CW-0623-E R SW CW-061-E R SW CW-061-G NG R SW

Código 19075070 19076322 19088201

Potencia (Kw) 5,80 11,10 0,83

Dimensiones (mm) 657x563x570 898x817x846 898x817x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - - CW-061-G LPG R SW 

19078641

Configurar opciones -

'ʬHigo coRfigYraFPe CW-0623-E
18004347

CW-061-E 
18004251

CW-061-G
18004259 

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW 

Sistema de lavado Básico BW
BW 
C-0623-E 
18004346

BW 
C-061-E 
18004250

BW 
C-061-G NG  
18004258

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 165 Ver pag. 166

DirectSteam
Modelos con inyección.
Panel de control digital.
0623 a 062

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�

* Para uso intensivo en modo vapor, recomendamos los modelos PureSteam (con Boiler).
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€ € €

8.364 12.079 11.381

214 214 214

7.623 11.338 10.641

216 216 216

381 381 381

205 205 205

237 237 237

237 237 237

108 - 33

108 - 33

688 - 708

- 27 -

- 282 -

- 274 -

Hostelería y Restauración | Cook & Chill

101 062

Capacidad 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 6 GN-2/1 - 12 GN-1/1

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50Hz 50/60 Hz

Características

MODELO
Concept C, Inyección, lavado inteligente 
sólido SW, apertura derecha R

CW-101-E R SW CW-101-G NG R SW CW-062-E R SW

Código 19073625 19088211 19088207

Potencia (Kw) 22,20 0,83 22,2

Dimensiones (mm) 898x817x1.117 898x817x1.117 1.130x1.063x846

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - CW-101-LPG 50Hz 

19079344

Configurar opciones

'ʬHigo coRfigYraFPe CW-101-E
18004283

CW-101-G
18004291 

CW-062-E
18004267

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW 

Sistema de lavado Básico BW
BW 
C-101-E  
18004282

BW 
C-101-G NG 
18004290

BW 
C-062-E 
18004266

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 167 Ver pag. 168
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Fagor Professional

€ € €

14.763 17.126 18.907

214 214 214

14.023 16.386 17.862

216 216 216

381 381 381

- - -1.405

205 205 205

237 237 237

237 237 237

30 - 30

433 - 753

54 - 32

- 54 -

- 282 -

- 274 -

102 201

Capacidad 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50Hz 50/60 Hz

Características

MODELO Concept C, Boiler P, lavado 
inteligente sólido SW, apertura derecha R y 
ducha S (T carro incluido 201-202)

CPW-102-E R SW S CPW-102-G NG R SW S CPW-201-E R SW S T

Código 19079303 19088218 19078184

Potencia (Kw) 33,60 0,83 37,2

Dimensiones (mm) 1130x1063x1117 1130x1063x1117 929x964x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - CPW-102-G LPG R SW S 

19080971 -

Configurar opciones -

'ʬHigo coRfigYraFPe CPW-102-E  
18004301

CPW-102-G
18004309 

CPW-201-E
18004317

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
CP-102-E 
18004300

BW 
CP-102-G 
18004308

BW 
CP-201-E 
18004316

 Apertura contraria (izquierda) L L L L

Sin ducha retráctil  S S S S

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B B B (solo módelos sin carro)
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 168 Ver pag. 169

PureSteam
Modelos con Boiler.
Panel de control digital.
102 a 202

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�
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€ € €

22.881 27.096 30.610

214 214 214

21.836 26.051 29.565

216 216 216

381 381 381

-1.405 -1.548 -1.548

205 205 205

237 237 237

237 237 237

- 30 -

- 386 -

- 32 -

32 - 32

97 - 272

274 - 274

Hostelería y Restauración | Cook & Chill

201 202

Capacidad 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 20 GN-2/1- 40 GN-1/1

Clase de energía

Frecuencia 50 Hz 50/60 Hz 50 Hz

Características

MODELO Concept C, Boiler P, lavado 
inteligente sólido SW, apertura derecha R y 
ducha S (T carro incluido 201-202)

CPW-201-G NG R 
SW S T CPW-202-E R SW S T CPW-202-G NG R SW 

S T

Código 19088259 19075005 19088276

Potencia (Kw) 1,545 67,20 1,545

Dimensiones (mm) 929x964x1.841 1.162x1.074x1.841 1.162x1.074x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz 

CPW-201-G LPG 
R SW S T 
19080953

- 
CPW-202-G LPG R SW 
S T 
19078418

Configurar opciones -

'ʬHigo coRfigYraFPe CPW-201-G 
18004325

CPW-202-E
18004333 

CPW-202-G
18004341

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
CP-201-G  
18004324

BW 
CP-202-E 
18004332

BW 
CP-202-G 
18004340

 Apertura contraria (izquierda) L L L L

Sin ducha retráctil S S S S

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B (solo módelos 
sin carro) B (solo módelos sin carro) B (solo módelos sin carro)

1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 169 Ver pag. 169
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Fagor Professional

€ € €

13.322 15.777 17.644

214 214 214

12.582 15.036 16.599

216 216 216

381 381 381

- - -1.405

205 205 205

237 237 237

237 237 237

30 - 30

433 - 753

54 - 32

- 54 -

- 282 -

- 274 -

102 201

Capacidad 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2

Clase de energía

Frecuencia 50/60 Hz 50Hz 50/60 Hz

Características

MODELO Concept C, Inyección, lavado 
inteligente sólido SW, apertura derecha R (T 
carro incluido 201-202)

CW-102-E R SW CW-102-G NG R SW CW-201-E R SW T

Código 19079564 19088217 19079085

Potencia (Kw) 33,60 0,83 37,2

Dimensiones (mm) 1130x1063x1117 1130x1063x1117 929x964x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz - CW-102-G LPG R SW 

19084510

Configurar opciones -

'ʬHigo coRfigYraFPe CW-102-E  
18004299

CW-102-G
18004307 

CW-201-E
18004315

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
C-102-E 
18004298

BW 
C-102-G 
18004306

BW 
C-201-E 
18004314

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 168 Ver pag. 169

DirectSteam
Modelos con inyección.
Panel de control digital.
102 a 202

* Todos los hornos eléctricos se suministran en 50/60hz

Eléctrico -   No disponible. Gas

� 8oHos Pos moHePos HisToRiFPes coR eP cerXificaHo ;6A7� 'oRsYPXar Trecio�
* Para uso intensivo en modo vapor, recomendamos los modelos PureSteam (con Boiler).
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€ € €

20.442 24.598 27.057

214 214 214

19.397 23.553 26.012

216 216 216

381 381 381

-1.405 -1.548 -1.548

205 205 205

237 237 237

237 237 237

- 30 -

- 386 -

- 32 -

32 - 32

97 - 272

274 - 274

Hostelería y Restauración | Cook & Chill

201 202

Capacidad 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 20 GN-2/1- 40 GN-1/1

Clase de energía

Frecuencia 50 Hz 50/60 Hz 50 Hz

Características

MODELO Concept C, Inyección, lavado 
inteligente sólido SW, apertura derecha R (T 
carro incluido 201-202)

CW-201-G NG R SW T CW-202-E R SW T CW-202-G NG R SW T

Código 19091665 19078517 19091669

Potencia (Kw) 1,545 67,20 1.545

Dimensiones (mm) 929x964x1.841 1.162x1.074x1.841 1.162x1.074x1.841

Versión Butano Propano
LPG y 50Hz 

CW-201-G LPG R SW 
T 
19091666

- CW-202-G LPG R SW T 
19078808

Configurar opciones -

'ʬHigo coRfigYraFPe CW-201-G
18004323

CW-202-E
18004331 

CW-202-G
18004339

Sistema de lavado Líquido LW LW LW LW

Sistema de lavado Básico BW
BW 
C-201-G 
18004322

BW 
C-202-E 
18004330

BW 
C-202-G 
18004338

 Apertura contraria (izquierda) L L L L 

Ducha retractil  S S S S 

Sin carro T T T T

Bastidores de panadería B B B B
1 unidad externa de sonda SousVide 
1SV 1SV 1SV 1SV 

1 unidad externa de sonda térmica 
1ST 1ST 1ST 1ST 

OPCIONES VOLTAJE

Voltajes eléctricos

Trifásico 230V 230V 3~ 230V 3~ 230V 3~

Monofásico 230V 230V 1N 230V 1N 230V 1N

Versión Marine 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N) 440V 3~ (NO N)

Voltajes Gas

60HZ 60HZ 60HZ 60HZ

Sin neutor 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~ 230V 1~

Gas Villa TG TG TG TG

Accesorios

Encuentra tus accesorios idóneos Ver pag. 169 Ver pag. 169


	COCCION
	Kore Monoblock
	KORE 900
	Cocinas a gas fuegos abiertos
	Cocinas a gas todo plancha
	Cocinas paelleras
	Cocinas eléctricas
	Cocinas de inducción
	Fry-tops
	Barbacoas
	Cocedores de pasta
	Marmitas
	Freidoras
	Mantenedor de fritos
	Sartenes basculantes
	Baños maría
	Elementos neutros
	Muebles bajos
	Muebles soporte refrigerados
	Bloques kore 900

	KORE 700
	Cocinas a gas fuegos abiertos
	Cocinas a gas media plancha
	Cocinas a gas todo plancha
	Cocinas paelleras
	Cocinas eléctricas
	Cocinas de inducción
	Fry-tops
	Barbacoas
	Cocedores de pasta
	Marmitas
	Freidoras
	Mantenedor de fritos
	Sartenes basculantes
	Baños maría
	Elementos neutros
	Muebles bajos
	Muebles soporte refrigerados
	Bloques Kore 700

	Gama 600
	Cocinas a gas fuegos abiertos
	Cocinas eléctricas
	Cocinas vitrocerámicas
	Fry-tops
	Cocedor de pasta
	Cocedor multifunción eléctrico
	Freidoras
	Mantenedor de fritos
	Baño María
	Barbacoa a gas
	Elementos neutros
	Muebles bajos y puertas

	Equiposde granproducción
	Marmitas cilíndricas fijas
	Marmitas cilíndricas fijas con mezclador
	Marmitas cilíndricas basculantes
	Marmitas rectangulares fijas
	Marmitas rectangulares fijas gastronorm
	Marmitas rectangulares basculantes automáticas
	121Sartenes basculantes sencillas motorizadas
	123Sartenes basculantes automáticas sobre bastidores
	125Cocedores automáticos

	CocciónIndependiente
	Parrilla vasca
	Robatas
	Cocinas a gas
	Freidoras
	Planchas a gas
	Cocinas centrales
	Hornos estáticos
	Hornillo de pavimento
	Salamandras


	COOK & CHILL
	Hornos iKORE
	Advance PureSteam P
	Advance DirectSteam P
	Advance PureSteam G
	Advance DirectSteam G
	Concept PureSteam P
	Concept DirectSteam P
	Concept PureSteam G
	Concept DirectSteam G
	Accesorioshornos iKORE

	Contenedores Gastronorm
	Bandejas
	Parrillas Gastronorm
	Soluciones Cook & Chill
	Cook & Chill | Abatidores de temperatura
	ADVANCE |Abatidores de temperatura
	ADVANCE
	CONCEPT

	CONCEPT | Abatidores de temperatura
	Envasadoras al vacío

	LAVADO DE VAJILLA
	Lavavasos
	Accesorios para lavavasos

	Lavavajillasde aperturafrontal
	Accesorios para apertura frontal

	Lavavajillasde capota
	Accesorios para lavavajillas de capota

	Lavautensilios
	Lavavajillasde arrastre
	Mesas de prelavado para lavavajillas de arrastre
	Mesas de desbarasado independientes
	Mesas de desbarasado y prelavado paralavavajillas de arrastre
	Mesas de prelavado con cargador en ánguloincorporado
	Cargadores de cestas en ángulo
	Curvas automatizadas de salida
	Elementos de transporte a rodillos

	Lavavajillasde cinta
	Cintas disponibles
	Elementos modulares y accesorios paralavavajillas de cinta

	Tratamiento de agua
	Cestas para vajilla y cubiertos

	FRIO COMERCIAL
	ArmariosFrigoríficos
	MesasFrigoríficas
	Mesas depreparación
	Frente mostradores
	Expositores refrigerados murales
	Botelleros
	Armarios frigoríficos profesionales
	Escarchador de copas
	Vitrinas
	Muebles refrigerados para ingredientes
	Fabricadoresde hielo

	DISTRIBUCION
	Drop-in
	Elementos refrigerados
	Elementos calientes
	Elementos mixtos frío-calor
	Elementos showcooking
	Pantallas
	Elementos bajo encimera
	Cristales
	Vitrinas refrigeradas
	Vitrinas calientes
	Reservas
	Dispensadores
	Vitrinas expositoras
	Accesorios

	Self Service
	Dispensadores
	Elementos neutros
	Muebles refrigerados
	Vitrinas refrigeradas
	Muebles calientes
	Vitrinas calientes
	Muebles de apoyo en comedor
	Self Suite Kids
	Mesas para reciclado
	Pantallas y cristales
	Pantallas con estante y cristal protector vertical
	Accesorios
	Opciones

	Vinotecas
	Cavas de maduración
	Carros dedistribución
	Carros de servicio
	Carros con guías
	Carros para bandejas autoservicio
	Carros portaplatos
	Carros de emplatar
	Carros de transporte
	Carros calientes con control de humedad
	Carros calientes para distribución
	Carros refrigerados para distribución


	PREPARACION ESTATICA
	Fregaderos,lavamanos,grifería profesionaly canaletas
	Fregaderos
	Gran capacidad
	Con aro desbarasado
	De preparación de alimentos
	Vertedero
	Accesorios fregadero
	Lavamanos murales y de pie
	Grifos con ducha
	Canaletas

	Mesas detrabajo yarmarios
	Mesas murales
	Mesas centrales
	Mesas murales con cuba
	Mesas altura 600 mm
	Encimeras
	Mesas murales singulares
	Estantes de sobremesa
	Accesorios
	Armarios de pared
	Armarios altos

	Composiciónde mueblesneutros ycalientes
	Muebles con estantes
	Muebles con puertas correderas
	Muebles con puertas batientes
	Muebles con cajones
	Muebles con puertas correderas y cajones
	Muebles calientes
	Muebles con cuerpo de guías
	Muebles altura 600 mm
	Muebles angulares
	Muebles para desperdicios
	Muebles fregaderos
	Encimeras muebles
	Muebles para reciclado
	Accesorios muebles
	Ejemplos de composición

	Mueblespara bar
	Muebles cafeteros
	Cocteleros

	Estanterías
	Estanterías murales
	Estanterías de pie ranuradas
	Estanterías de polietileno


	EXTRACCION
	Campanas para cocción
	Con plenum centrales
	Con plenum murales
	Compensadas centrales
	Compensadas murales

	Campanas invertidas
	Campanas para vahos
	Campanas para buffet


